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Upozornenia

U POZORN ENIE: Spotrebié a jeho &asti s po¢as pouZivania hortce. Budte opatrni
a vyhybajte sa dotyku s horGcimi telesami. Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali vyhnut kontaktu
S0 spotrebi¢om, ak nie su pod neustalym dozorom.

e Tento spotrebi¢ moézu obsluhovat deti starsie ako 8 rokov, osoby s obmedzenymi fyzickymi
a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti, len ak st pod dohladom zod-
povednej osoby alebo dostali inStrukcie potrebné na pouzitie tohto spotrebi¢a a rozumeju pripad-
nym rizikam. Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a udrzbu méze deti vykonavat len pod
dozorom zodpovednej osoby.

U POZORN ENIE: Varenie s olejom alebo mastou bez dozoru méze byt nebezpeéné
sposobit poziar. Nikdy sa nepoklsajte zahasit oheri z mastnoty vodou. Vypnite spotrebi¢
a potom prikryte oheri pokrievkou alebo ohfiovzdornou plachtou.

U POZORN ENIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: Neodkladajte ziadne predmety
na povrchy salajuce teplo.

U POZORN ENlE Spotrebic¢ a jeho Casti st po€as pouzivania horuce. Nedovolte
babatkam, batolatam a malym detom zdrziavat sa v blizkosti sporaka.



Uvod

Vas novy sporak AGA Total Control, mé& vSetko, ¢o mate radi na tradi¢nom
sporaku AGA. Je vylepseny o dotykovu technoldgiu a ma schopnost nastavit
kazdu varna zénu ako chcete a na aky €as chcete.

Vas novy sporak AGA je vyrobeny v srdci regionu Shropshire. Rovnako ako
predchadzajluce generéacie sporakov AGA, aj vas sporak je vyrobeny z liatiny
z Coalbrookdaleskej zlievarne. Kombinéacia hutnictva a silnej tradicie prie-
myslu umozriuje velmi rychle zohriatie rar aj varnych platni, takze mézete
zapnuf vSetky varné zony naraz aj jednotlivo, podla velkosti vasej arméady.

Vynikajuce vlastnosti sporakov AGA su velmi dobre zname uz od zacdiatku
vyroby v roku 1920. SU zndme tym, Ze okrem vysokej teploty vzduchu
pouzivaji nepriame tepelné salanie liatiny. Ak ste eSte nemali moznost sa

o tom presvedcit, tak ¢oskoro objavite, Ze jedlo upecené takymto spdsobom,
si zachovava svoju prirodzent chut a stavnatost, a jednoducho chuti lepsie.

Precitajte si sprievodcu varenim a pripravte sa na najchutnejsSie jedla, aké
ste kedy pripravili.



Kratky opis sporaka AGA TC3

(model s odvetravanim
do miestnosti)

Platria s miernou teplotou

Platria s vysokou teplotou
Horny panel

Ovladaci panel pod dvierkami

Rara s vysokou teplotou

Rura na pecenie

Rura s miernou teplotou

Platne

Kazda z dvoch platni mé r6znu teplotu s vlastnym
zdrojom tepla.

5 Platria s vysokou teplotou

Platfiu s vysokou teplotou mdzete pouzit na pripravu
toastov, uvarenie vody v kanvici, prudké restovanie
a varenie na vysokej teplote.

5 Platiia s nizkou teplotou

Platiia s nizkou teplotou je uréena na pomalé varenie,
napriklad na pripravu omacok. Priamo na nej mozete
tepelne upravovat sendvice, pagace, volské oka bez

tuku &i quesadillu.

1

i, Rura s vysokou teplotou

Rara s vysokou teplotou je najhordcejSia. Je vhodna na
pecenie mucnikov, chleba, méasa, zeleniny a hydiny. Horna
¢ast je ur¢ena na grilovanie a spodné ¢ast (dno)

na vyprazanie. Tato rira, tak ako vSetky ostatné, sa odve-
trava do miestnosti, takze v miestnosti budete jemne citit
vonu peceného jedla.

1l

{3 Rdara na pecenie

Ruara na pecenie produkuje teplo strednej intenzity. Je
uréena na mierne pecenie kolacov, susienok, ryb, lasagni,
zapekanie jedal, masa a hydiny. Pecenie sladkého

a slaného ¢i pikantného jedla spolu nie problém, pretoze
chute sa nepremiesaju.

% Rdra s miernou teplotou

DIhé a pomalé pecenie v rire s miernym ohrevom rozvija
chut jedla a upecie aj najtvrdsie maso domakka. Velky
objem rury umoziiuje umiestnit do nej viacero varnych
nadob naraz. Vd'aka tomu mézete naraz pripravovat
napriklad ryzu, polievku, mrkvu a hraskové pyré bez rizika
prihorenia.



Kratky opis sporaka AGA TC5
(model so zénou Hotcupboard)

Ohrievacia platria
Vypina¢ zony
Hotcupboard
Rura na pomalé
pecenie
Ohrievacia rira

Platne

Kazda z dvoch platni méa réznu teplotu s vlastnym zdrojom
tepla.

e

O Platiia s vysokou teplotou

Platriu s vysokou teplotou mézete pouZit na pripravu toas-
tov, uvarenie vody v kanvici, prudké restovanie a varenie na
vysokej teplote.

[N

> Platfia s miernou teplotou

Platha s miernou teplotou ohrevu je ur€ena na pomalé
varenie, napriklad na pripravu omacky.Priamo na nej
moZzete tepelne upravovat sendvite, pagace, volské oka
bez tuku a quesadillu.

Ohrievacia platiia (zbna Hotcupboard)

Ohrievacia platha je idealna na odkladanie uz uvareného
jedla.

Rura na pomalé pecenie (zéna Hotcupboard)

Rura na pomalé pecenie je idealna na pripravu Sirokej Skaly
jedal, ktoré si vyZaduju dlhy ¢as pecenia, napriklad jahnacie
stehno, brav€ové méso, brav€ovy bécik alebo velké torty.
POZNAMKA: Jedla z masa alebo zeleniny by sa mali najprv
orestovat na platni s vysokou teplotou alebo v rure na
pecenie.

Platiia s vysokou teplotou
Platria s miernou teplotou

Horny panel

Ovladaci panel pod
dvierkami

Rura s vysokou teplotou

Rura na pecenie

Rura s miernou teplotou

Ohrievacia rura

Je uréena na zohriatie tanierov a jedal. M6Zete ju pouzit na
odloZenie uz upecenych kusov méasa pred krajanim, resp.
servirovanim.

nun

Rdra s vysokou teplotou

Rura s vysokou teplotou je najhorucejSia. Je ur€ena na pec€enie
muénikov, chlebov, mésa, zeleniny a hydiny. Horna ¢ast je
ur¢ena na grilovanie a spodna ¢ast (dno) na vyprazanie. Tato
rura, tak ako vSetky ostatné, sa odvetrava do miestnosti, takze

v miestnosti budete jemne citit voriu pe¢eného jedla.

Lt

{_J Rura na peéenie

Rura na pecenie produkuje teplo strednej intenzity. Je ur€enéa na
mierne pecenie kolacov, susienok, ryb, lasagni, zapekanie jedal,
masa a hydiny. Pe€enie sladkého a slaného ¢&i pikantného jedla
spolu nie je problém, pretoze chute sa nepomiesaju.

Tr Rdra s nizkou teplotou

DIhé a pomalé pecenie v rire s miernym ohrevom rozvija chut
jedla a upecie aj najtvrdSie méaso doméakka. Velky objem rury
umozriuje umiestnit do nej viacero varnych nadob naraz. mézete
naraz pripravovat napriklad ryZu, polievku, mrkvu a hraskové
pyré bez rizika prihorenia.



Prislusenstvo dodané so sporakom
AGA Total Control

Velky plech na pecenie s mriezkou na grilovanie

Je navrhnuty tak, aby sa zasunul do drazok v rire,

a tak ho nemusite klast na rost. Plech na pecenie

s grilovacou mriezkou mézete pouzit v najvy$sej polohe
— v hornej €asti riry s vysokou teplotou na grilovanie.
Plech méze byt pouzity na peenie masa alebo hydiny,
bez mriezky na grilovanie alebo s rfiou. Na tomto plechu
mozete pripravit velké mnozstvo pecenych zemiakov.
Mbzete ho vyuzit aj na peéenie kolacov a inych zmesi.
Grilovacia mriezka moze byt pouzita na vychladnutie
kolaca. Plech je vhodny do vSetkych rdr, ale neod-
poriéame ho pouzivat na platniach.

Plech na pecenie polovi¢nej velkosti s mriezkou
na grilovanie

Tento plech na pecenie mozete zasunut do drazok

v rare po $irke alebo ho polozit na roét rury. Aj tento
plech mozete pouzit' s grilovacou mriezkou na grilovanie
v najvy$sej polohe v hornej €asti rary. Je vhodny na
pecenie mensich kusov méasa alebo hydiny s mriezkou
na grilovanie alebo bez nej. Tiez je vhodny na pecenie
zemiakov, kola€ov a inych zmesi. Grilovacia mriezka
moze byt pouzita na vychladnutie kolaga. Plech je
vhodny do vsetkych rar, ale neodpori¢ame ho pouzivat
na platniach.



Ovladaci panel

Ovladaci panel je umiestneny za favymi hornymi
dvierkami. Obsahuje gombiky citlivé na dotyk a zelené
aj oranzové indika¢né (LED) svetlo, ktoré oznacuje
aktivovanu zénu. Pipnutie potvrdi vas vyber.

Dialkovy ovladac

Vas sporak AGA Total Control je dodavany s dialkovym
ovladacim zariadenim, ktory mbZete pouzit na progra-
movanie rur. Zobrazuje ¢as, datum a funkciu. Platne je
mozné ovladat iba manualne.



Spodna mriezka

Tato mriezka je povazovana
na spodnu stenu rary

s miernou teplotou a rary

s vysokou teplotou. Je
navrhnuta tak, aby prvych 30
minut chranila jedlo pred in-
tenzivnym teplom spodného
vyhrevného telesa rar.

3 rosty rary

Sa navrhnuté tak, aby
poskytli podperu pre varné
nadoby a plechy, ktoré nie
su dostato¢ne Siroké a nepa-
suju do drazok rur. Mézete
ich pouzit v ktorejkolvek
rure. BlizSie informécie

0 spravnom umiestneni
ros$tov najdete na 40. strane.

Studeny hladky rost

Ak rdru nepouzivate ,tento
rost odportucame vybrat.
Rost méa nazov studeny
hladky rost, pretoze jedna

z jeho funkcii je zabranit
teplu salajucemu z horného
vyhrevného telesa, aby
pripieklo vrch jedla eSte pred
jeho upecenim. Druhou funk-
ciou je, ze slizi namiesto pa-
piera na pecenie pri peceni
pagacov, susienok, zakuskov
a snehovych pusiniek.

Mriezkovana clona rary
s vysokou teplotou

Je umiestnené na vrchu rary
s vysokou teplotou. Sluzi na
optimalizovanie vykonu rury.
Uistite sa, Ze je na svojom
mieste vzdy, ked raru pou-
zivate, vratane grilovania.
Va$ instalacny technik clonu
umiestni na spravne miesto.
Pri Cisteni je mozné clonu
odstranit.



Toaster

Tato pomébcka sluzi na opecenie chleba na platni s vyso-
kou teplotou. Toast pripraveny na sporaku AGA je povest-
ny tym, ze je chrumkavy na povrchu a vnatri makucky.
Vezmite hruby krajec chleba a vlozte ho do toastera AGA
— ak je chlieb privelmi vihky alebo €erstvy, najprv nahrejte
toaster, aby ste sa vyhli prilepeniu. Nadvihnite veko platne
s vysokou teplotou a polozte toaster priamo na platriu tak,
aby bola ru¢ka toastera pod rukovatou veka.

Zatvorte veko a poc€kajte, kym sa jedna strana toastu
opecie (potrva to 1 — 2 minuty, zalezi na type chleba),
otvorte veko, otoCte toaster na druhu stranu a proces
zopakujte. Toaster mdzete pouzit aj na ohrievanie pity
(arabsky typ chleba), zohriatie ¢ajového peciva alebo ako
podstavec na vychladnutie kolaca.

10

Drotena kefa

Téato pomocka je uréena na
Cistenie liatinovych povrchov
telesa od pripec¢enych
omrviniek a zvySkov jedla,
ktoré by inak mohli ovplyvnit
vykon povrchu. Pouzivajte ju
na platne a rary. Bud'te opatrni
a davajte pozor, aby ste
neposkrabali smaltové povrchy.



Domace potreby a prislusenstvo

Aby ste pri vareni jedla dosiahli ¢o najlepsi vysledok,
odpora¢ame pouzivat kanvicu AGA na varenie vody

a varné nadoby AGA s trojitym dnom a plochymi
pokrievkami, ktoré umozriuju varné nadoby uloZif na seba,
a tak ¢o najlepsie vyuzit priestor rury. PrisluSenstvo AGA
si mozete pozriet u vasho distribtora alebo na stranke
www.agacookshop.co.uk
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Spoznajte vas sporak AGA

Ak ste eSte nevideli prezentaciu varenia na sporaku

AGA, opytajte sa vasho distribatora na blizSie informécie.
Prezentacia vam ukaze tipy a triky ako dosiahnut najlepsi
vysledok pri vareni. Uvidite tiez Sirokd $kalu prislusenstva
AGA a domacich potrieb.



AKko pouzivat ovladaci panel AGA Total Control

Ako zac¢af

Ked zapnete vas sporak AGA prvykrat, spozorujete dve
veci, ktoré by vas v§ak nemali znepokojit.

Sporak AGA méze chvili vypustat jemny zapach.
Je to spdsobené vypalovanim ochrannej vrstvy
oleja, ktorou sme potreli platne a rary pri vyrobe.
V prvych hodinach pouzivania vam odpora¢ame
otvorit okna.

Pri zohrievani sporaka sa na hornej platni mézu
objavit kondenzované kvapky vody. Je to spdso
bené chemickymi procesmi pri vysychani izolacie.
Kvapky vody hned utrite, aby sa na smaltovom
povrchu nevytvorili Skvrny.

Vas sporak AGA total Control ma rovnaky vonkajsi
vzhlad ako tradiény teplo udrziavajuci sporak so
smaltovanou liatinou. Napriek tomu je jeho vyuZzitie
takmer neobmedzené, pretoze namiesto jedného zdroja
tepla méa kazdéa varna zéna vlastné liatinové vyhrevné
teleso, ktoré je elektricky vyhrievané. Oddelenie varnych
z6n vam umozni zvolit si zonu. Mézete si vybrat zonu,
ktor chcete alebo potrebujete mat zapnutu.

Ovladaci panel je umiestneny za lavymi hornymi
dvierkami. Obsahuje gombiky citlivé na dotyk a zelené
aj Cervené indikacné (LED) svetlo, ktoré oznacuje
aktivovanu zoénu. Pipnutie potvrdi vas vyber. Panel ma
sedem ovladacich tlacidiel.

12

min

Standby/zapnutie

Rezim
manualny »temperovanie »Auto » AUTO/
temperovanie

Platria s vysokou teplotou
ON/OFF vypnutie/zapnutie

Platria s nizkou teplotou
ON/OFF vypnutie/zapnutie

Rura s vysokou teplotou
ON/OFF vypnutie/zapnutie alebo AUTO alebo
AUTO/temperovanie

Rura na pecenie
vypnutie/zapnutie alebo AUTO alebo AUTO/
temperovanie

Rura s nizkou teplotou
vypnutie/zapnutie alebo AUTO alebo AUTO/
temperovanie
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Rezimy spordka AGA Total Control
Tento spotrebi¢ ma 4 rezimy.

@ Tlagidlo vyberu rezimu

manualny » temperovanie » AUTO » AUTO/temperovanie
Vyber mozete uskutoénit iba vtedy, ak je zapnuté tlacidlo
rezimu ,standby“.

) Tiacidio ,standby*

Toto tla¢idlo musi byt zapnuté. To znamena, ze ak chcete
ovladat akukolvek ¢ast vasho sporaka alebo nastavit
Gasovy program, musi svietit zelené svetlo.

W Manualny rezim (jednoducho zvolte poZadovanu
funkciu)

Kazdu varnu zonu (platne aj rary) mozno vypnat a zapnut.
Jednoducho stlaéte pozadované tladidlo a zelené svetlo
zasvieti, ked' je konkrétna varna zéna zapnuta.

Ked bude zelené indikaéné svetlo zvolenej varnej zony
pomaly blikaf, zona sa zohrieva. Zelené svetlo prestane
blikat, ked bude varna zéna pripravena a dosiahne
pozadovanu teplotu. Ak zelené svetlo pomaly blika po¢as
varenia, je to normalne — znamena to, Ze varna zéna
potrebuje dohriatie. Ak je sporak zapnuty v manualnom
rezime, ktorakolvek zvolena zona bude zapnuté, az kym ju
nevypnete.

@ Temperovanie (iba riry)

V tomto rezime su vSetky tri rary zapnuté (rara s vysokou
teplotou a rara na pecenie su prednastavené priblizne na
120 °C, rlra s nizkou teplotou je prednastavena priblizne na
100 °C).

Pri vybere tohto rezimu zaéne pomaly blikat oranzové
indikaéné svetlo, 6o znamena, Ze riry sa zohrievaji. Ked
dosiahnu pozadovanu teplotu, oranzové svetlo prestane
blikat.

Ziadna z rar nemoéze byt vypnuta. Avéak kazda rara méze
byt prepnuté z rezimu temperovania na najvyssiu teplotu
jednym stlagenim tlagidla prislugnej rary. Ked' tlagidlo
stlacite jedenkrat, zvolena rdra sa zaéne rozohrievat na
svoju najvyssiu teplotu. Po¢as zohrievania bude blikat
zelené indika¢né svetlo. Ked rara dosiahne pozadovan(
teplotu, svetlo prestane blikat.

Ak stlacite tlac¢idlo prislusnej rury esSte raz, rira sa prepne
spéat na rezim temperovania.

O @ AUTO (iba pre rary)
rozohreje zvolenu studenu rdru na najvysSiu teplotu.
Kazdé nastavenie sa nazyva program. Ak nezvolite

prednastaveny ¢as, potom €as zaciatku a konca programu
uréujete vy.

Dialkovy ovlada¢ bude nastaveny instalacnym technikom.
Mal by mat nastaveny presny ¢as dria. Ak ste nenastavili
vas vlastny AUTO program, bude zahifiat prednastaveny
¢as (1 program 7 am — 7 pm).

Ak si cheete nastavit vas vliastny AUTO program, pozrite
stranu 24.

Zvolte rezim AUTO.

Stlaenim prislusného ovladacieho tlacidla zvolte raru, ktort
si Zelate pouzit na automaticky program.

Zvolena rura je oznaCena oranzovym svetlom (ak ste pocas
beziaceho programu nezvolili AUTO). Po¢as programu bude
svietit zelené svetlo.

Pogas zohrievania rary bude blikat zelené svetlo. Ked sa

rira zohreje na pozadovanu teplotu, zelené svetlo prestane
blikat.

POZNAMKA
. Nezabudnite zaratat ¢as zohrievania.

Ak ste nastavili program AUTO a zvolili rezim AUTO,
nezabudnite nastavit raru/rary do rezimu ,standby*.

o Platne sa daju ovladat iba manuélne.

° Posledny zvoleny program AUTO sa ulozi a obnovi,
ked najblizsie zvolite AUTO.

° NENECHA\{AJTE DVIERKA SPOTREBICA
OTVORENE.



C @ AUTO funkcia temperovania (iba rary ) —
Umozriuje rychly ohrev rdr z nizkej teploty na najvyssiu
moznd.

Kazdé nastavenie sa nazyva program. Ak nezvolite
prednastaveny ¢as, potom €as zaciatku a konca programu
urCujete vy.

Ak si chcete nastavit vas vlastny AUTO program, pozrite
stranu 24.

Zvolte AUTO/ temperovanie /temperovanie

Stla¢enim prislusného tlacidla zvolte ruru, ktoru si zelate
pouzit na automaticky program.

Zvolena rdra je oznacena oranzovym svetlom (ak ste poc¢as
beziaceho programu nezvolili AUTO/temperovanie). Po¢as
programu bude svietit zelené svetlo.

Zvolena rura je oznaCena oranzovym svetlom. Po¢as
zohrievania rury bude oranzové svetlo blikat, az kym rira
nedosiahne poZadovanu teplotu.

Ked rira dosiahne pozadovanu teplotu, zelené svetlo pres-
tane blikat.
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POZNAMKA
° Nezabudnite zaratat ¢as na zohriatie.

° Ak ste nastavili program AUTO/temperovanie a zvolili
rezim AUTO/temperovanie, nezabudnite nastavit riru
alebo rary do rezimu ,standby*.

° Platne sa daju ovladat iba manuélne.

° Posledny zvoleny program AUTO/temperovanie sa
uloZi a obnovi sa, ked najblizsie zvolite AUTO.

° NENECHA\{AJTE DVIERKA SPOTREBICA
OTVORENE.

AUTO a AUTO/temperovanie

Ak pouzivate platne, prepinanie medzi ktorymikolvek zo
Styroch rezimov platne vypne — je to spésobené zabu-
dovanym bezpecnostnym zariadenim. Po prepnuti na
pozadovany rezim ich mézete znova zapnut.



Digestory

Nad spotrebi¢ AGA vam odpori¢ame instalovat digestor.
Odvetravaci systém sa nachadza na vrchnej Casti
spotrebi€a medzi platfiami. Je navrhnuty tak, aby odvadzal
z0 spotrebica vihkost. Digestor by nemal byt umiestneny

v mens$ej vzdialenosti od spotrebi¢a ako odporic¢a vyrobca.

Rary AGA Total Control st vyrobené z liatiny, po dlhSej dobe
pouzivania preschna.

Ak v8ak jedla s vysokym obsahom vody nebudete prikryvat
(hlavne v rare s miernym ohrevom alebo v rure na pomalé
pecenie), alebo ak rozliate tekutiny nechate v rdre neutreté,
rary moézu zhrdzaviet.

Odpori¢ame vam nenechavat piné alebo poloprazdne
varné nadoby s jedlom s vysokym obsahom vody v rarach,
ak nie s zapnuté.

Na presusenie rur odpori¢ame jemny rastlinny olej v spreji.
Akékolvek tvrdé skvrny mézete odstranit drétenou kefou.

Pre blizSie informacie o Cisteni sporaka pozrite stranu 38.

16



VSeobecné bezpecénostné
pokyny

NEVKLADAJTE do rury ziadne jedlo, pokym rara
nie je ohriata na pozadovanu teplotu, teda dovtedy,
pokym zelené svetlo blika. Ked zaéne zelené svetlo
svietit nepretrzite, rira je zohriata.

Pocas pecenia by ste nemali nechavat dvierka
dlhSiu dobu otvorené.

Skladujte rovny studeny ro$t mimo rary. Na to, aby
sluzil ako clona tepla, a znizoval teplotu v rure na
opekanie, musi byt studeny. MézZete ho vyuzit aj ako
papier na pecenie.

Ked' rara alebo platfia dosiahne pozadovanu teplotu
a polozite na fnu studend varna nadobu ¢&i studené
jedlo, indikacné svetlo méze zacat blikat, pretoze
rura alebo platiia potrebuje viac tepla.

Doba zohrievania

Ked sa varna zéna zohrieva, na ovladacom paneli
sa objavi zelené alebo oranzové blikajuce svetlo.
Ked varna zéna dosiahne pozadovanu teplotu,
oranzové alebo zelené svetlo prestane blikat

a za¢ne svietit nepretrzite. Pre lep$i vysledok vam
spoloénost AGA odporica nechat tplne prehriat

liatinové telesa po dobu jednej hodiny.
Platfa s vysokou teplotou

Zo studeného stavu sa platria zohreje priblizne za
11 mindGt.

Platria s nizkou teplotou

Zo studeného stavu sa platria zohreje priblizne za
8 minut.
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Rura s vysokou teplotou

Zo studeného stavu sa rdra zohreje priblizne za
35 minut. Ak je predtym zapnuta v rezime tempe-
rovania, zohreje sa priblizne za 15 minat.

Ruara na pecenie

Zo studeného stavu sa rara zohreje priblizne za
22 minlt. Ak je predtym zapnuta v rezime tempe-
rovania, zohreje sa priblizne za 15 minat.

Rdra s nizkou teplotou

Zo studeného stavu sa rura zohreje priblizne za
45 minat.

POZNAMKA: Po dosiahnuti teploty vam pre op-
timalny vykon odpori¢ame nechat raru zohrievat
dalsich 30 mindt, aby sa liatinové telesa poriadne
prehrali. Je to dolezité najma vtedy, ak peciete velky
objem jedla.

POZNAMKA: Casy zohrievania s uréené pre
kazdu varnd z6nu individualne. Ak zohrievate naraz
viaceré varné zony, éasy zohrievania sa predizia.
Ak zapnete vSetky varné zény naraz, cely spotrebi¢
dosiahne pozadované teploty priblizne za 1 hodinu.

Casy zohrievania st uréené pre jednofazové pripo-
jenie s istiom 32 amp/230 V, pri inom type pripoje-
nia sa doby mézu menit.



Dialkovy ovladac

Dialkovy ovlada¢ ukazuje ¢as, datum a programy.
Ovlada sa pomocou ésmich tlagidiel. Informacie sa

zobrazuju na podsvietenom LCD displeji.

Ponuka dialkového ovlada¢a méa 3 hlavné sekcie:

1. Informécie (hlavné menu)
2. Datum a ¢as

3. Nastavenie programu

Displej sa prepne na Setri¢ obrazovky priblizne po
3 minltach. Stlacte iba poZzadované tlacidlo, aby ste

sa znovu dostali do sekcie, ktoru potrebujete.
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Ovladacie tlacidla

1. Tlagidlo synchronizécie
Je urené na synchronizaciu dialkového
ovladaca so sporakom AGA Total Control.

2. Hodiny
Umozniuje vstapit do sekcie, kde sa nastavuje
datum a ¢as, a vystupit z nej.

O 3. Lavé spodné tlacidlo

Pomocou tohto tladidla sa mbzete v menu
pohybovat naspéat a oznadit predoslé
nastavenie.

© . Tiacidio plus

ZvySuje oznacené nastavenie.

@ 5. Tiatidlo minus

Znizuje oznaCené nastavenie.

o 6. Pravé spodné tlacidlo

Pomocou tohto tla¢idla sa mézete v menu
posuvat dopredu a oznadit nasledujlce
nastavenie.

@ 7. Tlacidio kopirovat

Toto tla¢idlo vam umozni skopirovat ¢as
programu z aktualneho dria do ktoréhokolvek
z najblizSich siedmich dni.

8. Tlacidlo 7 dni

Umozni vam vstupit do sekcie Kalendar
programov — 7dni a vystipit z nej.



Pokyny pre pouzivanie
dial'kového ovladac¢a

Funké&nd vzdialenost

Dialkovy ovlada¢ bude fungovat iba v tej istej miest-
nosti, kde stoji sporak — v maximalnej vzdialenosti

4 metre od spotrebi¢a. Ak ste mimo odporuc¢anej
vzdialenosti, na dialkkovom ovladaéi sa méze ukazat
,Standby*. V takom pripade musite prejst blizsie

k spotrebicu, do odporuc¢anej vzdialenosti a dialkovy
ovladac¢ bude opat fungovat (pozri nizsie).

Kontrola spojenia medzi dialkovym
ovlada¢om a sporakom AGA Total Control.

Symbol A ~standby“ sa ukaze v nasledovnych
situaciach:

ak je zapnuty rezim ,standby”,

. pri netspesnej komunikacii so sporakom,
pri vypadku elektriny,
. ak sa dialkovy ovlada¢ nachadza mimo

Pri prenose informacii z ovladaca majte ovladac
vzdy namiereny na sporak — tak je signal najsilnejsi.

Ak dialkovy ovladaé ukazuje rezim ,standby* ¢,
ked je sporak zapnuty, silno stlacte tlagidlo @
a podrzte jednu sekundu. Takto sa aktivuje spojenie
medzi ovladacom a sporakom.
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Zvitanie a zoznamenie sa
Pre podrobnejsie informacie pozrite stranu 21.

Rezim predbezny nahlad

Ak je dialkovy ovlada¢ mimo odporuc¢anej vzdia-
lenosti od sporéka, alebo je spotrebi¢ vypnuty, je
dostupny iba rezim predbezny nahlad. V tomto
pripade sa nedaju robit zmeny v nastaveniach
zvolenych programov. Na displeji sa zobrazi symbol
~standby* (”) a pri vstupe do nastavenia programov
sa na chvilu zobrazi sprava: Iba nahlad.

V rezime predbezny nahlad si mozete prezriet
sedemdriovy kalendar pomocou tlagidiel @) a @ .
Tlacidla @ a €@ budu neaktivne, a preto nebu-
dete moct nastavit ziadne zmeny.

Porucha dialkového ovladaca

V pripade, Ze sa dialkovy ovlada¢ pokazi, spotrebi¢
dokonéi svoj posledny zvoleny program. Sporak
tiez modzete prepnat na manualny rezim z jedného
z rezimov AUTO pomocou tlagidla vyberu rezimu na
ovladacom paneli.

Ak sa dialkovy ovlada¢ poSkodi alebo strati,
nahradny ovladac¢ si mozete zadovazit od vasho
predajcu alebo distributora spotrebi¢ov znacky AGA.
Je mozné ho preprogramovat, aby bol kompatibilny
s vasim spotrebi¢om.

NEKLADTE DIALKOVY OVLADAC NA HORUCI
POVRCH SPORAKA.



Vyhladdavanie a nastavenie

Tento proces musite absolvovat pri intalovani
spotrebi¢a AGA Total Control. Ak z akéhokolvek
dévodu vymenite dialkovy ovlada¢, budete ho
musiet zosynchronizovat so spotrebi¢om.

. Budete musiet nastavit datum a ¢as.

. Tiez je mozné nastavit si vlastny AUTO
program.

1T 0]

Sunday 26 June 2011

16:25

Krok 1

»Zvitanie” sa aktivuje 30 sekund po zapojeni
sporaka do elektrickej siete. Rezim ,standby”“ na do-
tykovom displeji musi byt zapnuty. Proces musi byt
ukonceny do 2 min(t, inak budete musiet zopakovat
cely proces znova.
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Krok 2

Stladte a podrzte tlagidlo €) na dialkovom ovladagi
po dobu 10 sekund, aby sa zaala synchronizacia.

Na displeji sa zobrazi nasledujuca sprava:

Pre synchronizaciu

stlacte @ a @ .




Krok 3

Naraz stlaéte tlacidia @) a @), dialkovy oviadag¢ si
vyhlada sériové Cislo.

Na displeji sa na chvilu zobrazi nasledujica sprava:

Vyrobné &islo najdené.

Krok 4

Pomocou tlagidiel @ a @ si zvolte jazyk,
stlacenim tlacidla @ potvrdite vasu volbu.

Po nastaveni datumu a ¢asu sa na displeji zobrazi
sekcia Programy.
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Krok 5
Pre nastavenie datumu a ¢asu pozrite stranu 22.

Krok 6

V tomto kroku mate moznost nastavit vas viastny
AUTO program, pozrite stranu 22. Ak si Zelate
ponechat nastavenie vasho AUTO programu na
neskor, stlacte a na displeji zostanu pred-
nastavené ¢asy: 1 program 7 am — 7 pm (7dni).



Nastavenie datumu a ¢asu

Stla¢te a podrzte tlagidlo @ , pokym sa nezobrazi
moznost nastavenia.

Teraz mdzete nastavit as, deri, rok a mesiac.

Stlaganim tlagidiel @ alebo @ mozete menit vy-
svietené poli¢ko.

Settings

Stlagenim tlagidiel @ a © sa mozete pohybovat
Sunday 2011 medzi Udajmi &as, deri, mesiac, rok.
1 6 2 5 June
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Pre uloZenie nastavenia a vystup zo sekcie Datum a ¢as
stlaéte tla¢idlo @.

Hlasenie ,Message sent OK“ (Sprava posland) sa
objavi na displeji, ak je ovlada¢ v dosahu sporaka.

Sprava ,,Changes stored on handset only“ (Zmeny

sU zachované len na dialkovom ovladaci) sa zobrazi na
displeji, ked' je ovlada¢ mimo odporaéanej vzdialenosti od
sporaka.

Poznamky

° Ak nezmenite nastavenie ¢asu, dria, mesiaca
a roka, aj tak musite stlacit’ tlacidlo @, aby ste sa
dostali do zakladného menu.

° Ak nastavite datum, nemusite ho menit kazdy derj,
pretoZe dialkovy ovladac ho automaticky prestavi.

o Zakladné menu sa automaticky objavi po vymene
bateriek.
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Sekcia Programy

Do tejto sekcie mozete vstupit stlagenim tlacidla 7 dni @).

V tejto sekcii mézete nastavit pocet programov a ¢as
zaciatku a ukonéenia programu. Na kazdy deri méze mat
nastaveny roézny poc€et programov a rézny ¢as zaciatku

a ukoncenia, alebo pre vSetkych 7 dni mozete mat
nastaveny rovnaky ¢as zaciatku a ukoncenia programu.

V ovladaci sa nachadzaju uz prednastavené programy. Ak
chcete zmenit nastavenie podla vasho zelania, nasledujte
tieto pokyny. Prednastavené ¢asy su: 1 program 7 am —

7pm (7 dni). Symbol ,standby” sa objavi, ak mate nastaveny
rezim nahlad.
AUTO Sunday ]
Twice @
On Off @
1 07:00 ——10:00 @
2 16:00 —19:00 o
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~Twice“ (DVAKRAT) sa zobrazi, ak ste nastavili dva
programy.

,Once“ (JEDENKRAT) sa zobrazi, ak ste nastavili
jeden program.

»NO* sa zobrazi, ak ste nenastavili ziadny program.



Co moézete urobit

@ Aktualny datum zobrazeny na displeji mozete
zmenit na vae pozadované nastavenie stlatenim

tlacidiel @ a @ .

® Toto poli¢ko ukazuje poc€et programov za den.
Pocet mozete zmenit stlacenim tlacidiel

© alebo @.

@ Toto poli¢ko ukazuje ¢as zaciatku prvého
programu. MéZete ho zmenit' stlatenim tladidiel
a

@ Toto poli¢ko ukazuje ¢as ukonéenia prvého
programu. Mézete ho zmenit stlaéenim tlacidiel

0209

@ Toto poli¢ko ukazuje ¢as zaciatku druhého
programu. MéZete ho zmenit' stlatenim tladidiel

020

@ Toto policko ukazuje ¢as ukonéenia druhého
programu. Mézete ho zmenit stlaéenim tlacidiel

020
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AKko to spravit

Stlaganim tlacidiel €@ a © sa mozete pohybovat medzi
nastaveniami. Na poli¢ku nastavenia, ktoré si zvolite, sa
objavi gierny ramik. Stlaganim tlagidiel @ a @ mozete
menit tdaje v ¢iernom ramiku.

Ak chcete skopirovat nastavenie do dalieho dria, stlacte
tlacidio @ .

Ak ste prestavili nastavenie a zelate si odist z menu,
stlacte tlacidlo - Na displeji sa objavi sprava ,Save
changes? — Yes or No* (Zachovat zmeny? Ano alebo
nie).

Stlagenim tlacidiel @ a € oznagite moznost ano alebo
nie. Pre potvrdenie vyberu stlacte tlaCidlo @) este raz.

NEZABUDNITE: Po nastaveni programu AUTO musite
na dotykovom ovladacom paneli manuélne zvolit' raru, ak
si Zelate aktivovat program, ktory ste si prave vybrali.

Poznamka:

° Aj ked' ste nespravili Ziadne zmeny, pre navrat do
hlavného menu je potrebné stlacit tlacidlo (O).



Sekcia Informacie

V hlavnhom menu néjdete informacie ako ¢as, datum nabi-
tia batérie a spojenie. Ak je nastaveny niektory z rezimov
sa tiez zobrazi na displeji.

NizSie najdete detailnejSie informacie.

Stlacte akékolvek tlacidlo na dialkovom ovladaci, ¢im
vstlpte z rezimu spanok do tejto sekcie.

b @

26 June 2011 p—

ol 111
Sunday

16:25

/\3.11

O <@ @07:30

Zmena symbolu programu
O - @ AUTO program zapnuty
(pocas AUTO programu)

® =~ O AUTO program vypnuty
(pocas AUTO programu)
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Symbol zobrazujlci nabitie batérie

Symbol ,standby“ sa zobrazi, ak: nie je signal medzi
sporakom AGA Total Control a dialkovym ovladacom,
sporak bud’ nie je zapojeny do elektrickej siete, alebo je
v rezime ,standby*, alebo dialkovy ovlada¢ nie je v maxi-
malnej odporic¢anej vzdialenosti od sporaka.

Symbol spojenia (zvitania sa) sa zobrazuje, ked medzi
dialkovym ovladacom a sporakom prebieha spojenie.

Symbol zobrazujici aktualny ¢as a datum

Vystrazny trojuholnik a chybové hlasenie sa zobrazi, ak
nastane porucha spotrebica.

Ak je jeden z rezimov AUTO alebo AUTO/temperovanie
aktivovany, nasledujica zmena programu sa zobrazi
prostrednictvom symbolu zaciatku a ukon€enia programu
v ten den.

POZNAMKA: Ak sa zobrazuje symbol rezimu ,,stand-
by“, symbol programu sa na displeji nezobrazi.

¢ > @ AUTO program zapnuty

(pocas AUTO programu)

@® — O AUTO program vypnuty

(pocas AUTO programu)



Vypadky prudu pod pocas doby kratSej ako
10 minat

Ked sa privod elektrického pradu obnovi, sporak AGA
Total Control sa zapne a zachova si vSetky nastavenia,
ktoré ste nastavili pred vypadkom elektrického pradu.
Rury sporaka véak nemusia mat dostato¢nu teplotu.

Vypadky prudu nad 10 minut

Vacsina nastaveni bude vymazana.

° Manualny rezim — vSetky varné zény budu vypnuté.

° Rezim temperovania — platne budi vypnuté,
temperovanie zapnuté.

° Rezim AUTO - platne budi vypnuté, rary budd
pokracovat v nastavenom programe.

Sprava o vypadku elektrického prudu sa méze zobrazif

na displeji dialkového ovladaca.

Automaticka aktualizacia ¢asu

Po skonéeni vypadku elektrického prudu dialkovy ovladac

automaticky aktualizuje presny ¢as na sporaku, len ak:

1. je vdosahu sporaka,
2. ma dostatocne silné batérie,

3.  ma nastaveny spravny presny ¢as.

POZNAMKA: Dialkovy ovladad musi byt prestaveny
pri zmene letného a zimného ¢asu. Pozrite stranu 22.

Batérie

Dialkovy ovladag je dodavany so Styrmi batériami
typu AAA, ktoré si samostatne zabalené. Vas
instalacny technik ich vlozi do ovladaca pri instalacii
vasho sporaka AGA Total Control. Pri vymene batérii
postupujte podla tychto pokynov a vymerite ich podla
obrazka.

Odstrarite zadnu dosku dialkového ovladaca,
odstrante kryt na batérie na zadnej strane ovladaca.
Batérie opatrne vyberte. Najprv vyberte spodnu
batériu zo smeru, kde je kladna diéda + (obr. 2).
Postup zopakujte pri vyberani zvySnych batérii.

Vzdy pouZivajte jednorazové batérie — neod-
pora¢ame dobijacie batérie.

Najprv vlozte spodnu batériu a potom postupujte
smerom hore (obr. 3).

Zivotnost batérii zavisi od pouzivania. Vymerite ich,
ked bude symbol batérie na dialkovom ovladagi
ukazovat iba jednu palicku.

Starostlivost a istenie

Dialkovy ovlada¢ by ste mali utierat makkou gistou
utierkou. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostried-
ky. Ovlada¢ neponarajte do vody.

_|_

I

obr. 1
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obr. 3



Pouzivanie varnych zé6n AGA
Total Control

Varné zony sporaka AGA Total Control su jednotlivo
opisané na nasledujicich stranach. Navrhované recepty
maju pre kazdu varn zénu iny postup — vyberte si, ¢o je
pre véas najpohodinejSie. Napriklad cez tyzderi mézete
uprednostnit na pripravu rychlej vecere iba platne, ale
pocas vikendov alebo v zlom podasi, ked mate rary zap-
nuté, mozete vyuzit alternativu receptu pre rary.

Tradi¢ny akumulacény sporak AGA je znamy jemnym
teplom, ktoré sala. AGA Total Control bude salat teplo,
iba ak je sporak zapnuty alebo zohriaty na nizSiu teplotu,
ked su zapnuté iba niektoré ¢asti sporaka.

Platne

Platne sa ovladaju manualne. Uistite sa, ze tlacidlo
»standby“ je zapnuté a potom na dotykovom displeji zap-
nite platfiu, ktoru potrebujete. Objavi sa blikajuce zelené
svetlo. Ked platria dosiahne prednastavenu teplotu,
zelené svetlo prestane blikaf.

Platria s vysokou teplotou sa nachadza na lavej strane

a platiia s nizkou teplotou je umiestnena na pravej strane
sporaka AGA Total Control. Platria s vysokou teplotou je
horucejsia a platiia s nizkou teplotou ma nizsiu teplotu.
Obidve platne maja v liatine zabudované elektrické te-
lesé, ktoré sa zohreju priblizne za 8 az 11 minit. Platne
sa daji pouzivat nezavisle od rur.
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To znamen4, ze AGA Total Control sa odliSuje od
tradiéného sporaka AGA udrziavajiceho teplo v tom,
Ze platne sa mézu pouzivat vzdy, pretoze su navrh-
nuté tak, aby neustale sélali teplo. Na tradicnom
sporaku AGA varite na upadajucom teple, preto sa
odporuca zacat najprv s platiiami a potom prejst

k raram. Tento postup moéZete pouZivat aj pri vareni
na sporaku AGA Total Control, ale nie je to nevyh-
nutné.

Na varenie mézete vyuzit cell plochu platne. Na
jednej platni mozete varit na viacerych panviciach
zaroven. Platne sU umiestnené o trochu vys$Sie od
vrchnej Casti sporaka, aby ste sa vyhli nAhodnému
poskrabaniu pri posuvani varnych nadob. Varné na-
doby nepresuvajte z platne na platriu tahanim, mohli
by ste poskodit smaltovl vrstvu na povrchu.

Ked platne nepouzivate, zatvorte izolované

veka z nerezovej ocele. Ked st platne zapnuté,
izolované veka budu na dotyk teplé. Dérazne vam
odporu¢ame neukladat Ziadne kanvice, panvice
alebo plechy priamo na pokrievky, akékolvek
Skrabance budu viditelhé. Ak chcete veka pouzivat
ako odkladaci priestor, investujte radSej do paru
podloziek, a tak zarover ochranite povrch pokrievok
pred poSkrabanim.

Platne pravidelne Cistite od pripec¢enych omrviniek
a zvyskov jedla dodanou drétenou kefou.
BlizSie informacie o Cisteni najdete na strane 38.



Platna s vysokou teplotou

Platfia s vysokou teplotou je velmi horica, mbzete ju
pouzit na zovretie vody, grilovanie, prudké restovanie,
pripravu toastov alebo na akukolvek pripravu jedla,
ktora vyzaduje vysoku teplotu. Zelenina zelenej farby
si pri rychlom zovreti zachova svoju farbu. V pripade,
ze chcete pripravit viac druhov zeleniny naraz, pouzite
naparovacie sitko.

Ked prudko restujete alebo varite nie¢o, ¢o by mohlo
prskat, odporG¢ame vam pouzivat kryt AGA, aby ste sa
vyhli $kvrnam na pokrievke. Kryt AGA sa jednoducho
Gisti. Staéi ho umyt mydlovou vodou alebo vloZit medzi
taniere do umyvacky riadu.

Nezabuldajte, ze platiia na zovretie je prili§ horGca na to,
aby ste jedlo pripravovali priamo na nej.

Recepty, ktorymi sa mézete indpirovat, najdete
v samostatnej knihe s receptami.

11 Vgjicka v hrianke

22 Jesennd zeleninovd polievka

24 Grilované kuracie méso a cestoviny s pestom

30 Restované hovdadzie so sezamom

32 Rychle a jednoduché hribové rizoto

34 Smazeny ostriez s pikantnou mangovou
omdckou

36 Rychla omeleta

38 Chilli con carne

40 PecCené mdso na nedelu

42 Zelend zelenina

44 Thajské zelené kari

52 Divina s brusnicovou omdckou

54 Pomaly pecené bravcové mdso s privarkom
z maslovej tekvice

64 Malinovo-¢okolddovy cheesecake

66 Lekvdarovo-makovy koldc

68 Napareny bandnovy koldc¢ s Butterscotch
polevou

82 Rychly dZzem z lesnych plodov
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Platiia s nizkou teplotou

Platfia s nizkou teplotou ma nizSiu teplotu. Je
uréena na pripravu jedal, ktoré vyzaduju varenie

na niz$ej teplote, ako napriklad omacky, prazenica,
zohriatie mlieka, ohrievanie polievky a korefovej
zeleniny. Priamo na nej mozete tepelne upravovat
sandwich quesadillu, pagace, lastary a dokonca

aj volské oka bez tuku. Na platni s nizkou teplotou
mozete pomaly opiect toast bez pouzitia toustovaca
AGA.

Platfia s nizkou teplotou je rovnako velka ako platfha
s vysokou teplotou. Obe su ploché, takze poskytuju
€o najlepsie prilhutie varnych nadob AGA: varné
nadoby AGA, panvica AGA, kanvica AGA.

Podrobnejsie informécie o Cisteni najdete na strane
38.

Recepty, ktorymi sa mbdzete indpirovat, najdete
v samostatnej knihe s receptami.

06 AGA kaSa

08 PraZenica a idenym lososom

11 Volské oko bez tuku

12 Pagdce

16 Salat s gréckym syrom Halloumi
a grilovanymi paprikami

18 Quesadilla

22 Jesennd zeleninovd polievka

24 Grilované kura s cestovinami s pestom

44 Thajské zelené kari

51 Spendtovy kola& so syrom feta

70 Sunkovo-syrovy toast

74 Dvojité zdzvorové susienky

78 Lievance s brusnicami a tekvicovymi
jadierkami

80 Rychly a jednoduchy rybaci kolac

82 Rychly dzem z lesnych plodov

94 Otcov oblGbeny steak

96 Rybaci kol&¢ na zohriatie



Horny pane

Horny panel méa smaltovy povrch obkolesujici platne.

Ak mate platne zapnuté, horny panel je na dotyk horuci.
Napriek tomu tento povrch nie je uréeny na varenie.
Teply povrch mozete vyuzit na viaceré aktivity, ktoré
vam us$etria ¢as — napriklad na zohriatie medu ¢&i sirupu,
roztopenie masla a ¢okolady v miske, ¢o vam usetri
umyvanie hrncov. Polozte misku na korkovu podlozku
alebo prelozenl kuchynsku utierku, aby ste neposkrabali
smaltovy povrch. Napriek tomu, Ze horny panel ma
odolny a trvanlivy povrch, na smalte so sklovitou glazirou
su Skrabance viditelhé.

Na horny panel moZzete polozit $alku ¢aju ¢i kavy, alebo

ho vyuzit na vysu$enie panvic, Skrabiek ¢i mixéru a jeho
Casti, pripadne plechov zvlastnych tvarov, ktoré sa nez-

mestia do suSiciek riadu.
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Riry

Tak isto ako tradi€ny akumulaény sporak AGA, aj
vas AGA Total Control ma tri rury. Kazda z nich ma
r6znu prednastavenu teplotu.

Rura s vysokou teplotou

Rura na pecenie

Rura s nizkou teplotou

KED POUZIVATE SPOTREBIC, NENECHAVAJTE
DVIERKA OTVORENE, RURU TYM MOZETE
ZABLOKOVAT.

Kazda rara mé rovnaky objem (zmesti sa do nej
13 kg morka). V rure s nizkou teplotou mézete
vyuzit metodu skladania varnych nadob AGA na
seba. To vadm umozni naraz naparovat korefiov(
zeleninu, varit ryzu a dusit maso v tej istej rare bez
pouzitia platni.

Na prednastavenej teplote mozete mat zapnutu
jednu, dve alebo vS$etky tri rary. Rara s vysokou
teplotou a rdra na pecenie mozu byt zapnuté

v rezime temperovania (rura s nizkou teplotou ma
vzdy rovnaku teplotu).

Tajomstvom kvality, ktorou st sporaky AGA velmi
dobre zname, su teplo salajace rury, vyrobené
z liatiny. Nepriame salanie tepla jedlo nevysusi

a zachova jeho prirodzenu $tavnatost a chut.



Rezim temperovania

V tomto rezime bud( v8etky tri rary fungovat ako rura

s nizkou teplotou. Rura s vysokou teplotou je vzdy

v rezime temperovania. Ak chcete piect na nizkej teplote
a kuchyriu vyhriat prijemnym teplom, alebo chcete
nechat rary pripravené, aby sa v pripade potreby rychlo
zohriali na prednastavenu teplotu, ruru na pecenie a raru
s vysokou teplotou mozete nastavit na rezim temperova-
nia.

Pecenie v rare s vysokou teplotou alebo v rire na
pecenie v rezime temperovania je idealne na pecenie
velkych ovocnych kolacov a snehového peciva. Oba typy
kola€ov vyzaduju jemné zohrievanie z hornej aj spodnej
Casti a telesa rury zabezpecia ich dékladné prepecenie.
Dalsie typy jedal, ktoré je vhodné piect v rezime tempe-
rovania, je anglicky christmas pudding a velké kusy méasa
— proces pecenia zacnite predtym, nez prepnete na rezim
temperovania.
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Recepty vhodné na pripravu v rezime tempe-
rovania, ktorymi sa mozete inSpirovat, najdete
v samostatnej knihe s receptami.

62 Hrusky s kardamonom

68 Napareny bananovy kola¢ s Butterscotch
polevou

88 Ovocny kola¢ na oslavu



Ruara s vysokou teplotou

Rura s vysokou teplotou je nepriamo vyhrievana dvomi
telesami — jedno je v spodnej ¢asti rary a druhé vo
vrchnej Casti. Tieto telesa zohrievaju vzduch a liatinu,
a tak poskytuju taky isty vysledok ako tradi¢né
akumulaéné sporaky AGA, s moznostou prepnutia do
rezimu temperovania alebo Uplného vypnutia.

Vrchn( Cast rary s vysokou teplotou moZete pouZit
na grilovanie a spodnu ¢ast na vyprazanie v malom
mnozstve oleja.
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° Ked pediete v spodnej &asti rary s vysokou
teplotou dihsie ako 30 minut, skér ako do rary vlozite
jedlo, umiestnite na spodok rdry spodni mriezku.
Mriezka vytvori priestor medzi jedlom a vyhrevnym
telesom, ¢im dosiahnete optimalny vysledok.

° Pri peceni v spodnej ¢asti riry na opekanie
majte na pamati: Skor nez zacénete piect priamo

v spodnej Casti rury na opekanie, nechajte ruru
rozohriat po dobu 1 hodiny. Takto zabezpecite maxi-
malnu stabilitu teploty vyhrievacieho telesa.

° Priamo v spodnej ¢asti rary mozete piect jedla,
ktoré vyzaduju dobu pecenia 30 minit a menej na-
priklad: pizza alebo quiche kolac.

POZNAMKA: Dierkovana clona riry s vysokou tep-
lotou mé& byt umiestnena na vrchnej asti rary. SIOZi
na optimalizovanie vykonu rary. Skontrolujte, ¢i je
namieste vzdy, ked rGru pouzivate vratane grilova-
nia. (Pozrite si obrazok zobrazujuci umiestnenie
clony). Va$§ instalacny technik clonu namontuje na
miesto. V pripade Cistenia mézete clonu odstranit.




Rura s vysokou teplotou mé tepelné zony, to znamena,
Ze v okoli vrchnej Casti je horucejSia ako v strede
a teplota v okoli spodnej mriezky je nizSia ako v strede.

Spodok rary mézete vyuzit ako dalsi povrch na varenie.
Tento povrch je Casto nazyvany skryté platria. Je vhodna
pre jedla, ktoré vyzaduju dihSiu tepelnu Gpravu nez

30 minut, ako napriklad opekané zemiaky. Ak chcete
vyuzit spodnu ¢ast rary na peéenie, pouzite spodnu
mriezku, zabranite tak pripe€eniu jedal.

Vyhodou rary s vysokou teplotou je, Zze akékolvek Skvrny
od mastnoty sa vypalia, ked je rara na najvy$sej teplote
a uhliky staci prilezitostne odstranit kefou.

Rura s vysokou teplotou je vynikajaca na pecenie chleba
a muénikov. Korpusy quiche kola€ov v keramickych
nadobach alebo kola€ov v ohfiovzdornom skle (jenskom
skle) nemusite predpiect, pretoZe korpus sa upecie pod
vplyvom tepla, ktoré sala zo spodnej €asti a na pinku
pdsobi okolité teplo.

Kovové plechy na pecenie sa zohreju rychlejSie ako
keramika, takZe ich vzdy kladte na spodnd mriezku
umiestnend v spodnej €asti rury, vyhnete sa tak pripale-
niu kolaca.

Specialne navrhnuta stprava pekacov sa priamo zasunie
do drazok, takze skoro kazdy centimeter Stvorcovy je
vyuzity. Jedlo méZe byt chranené pouzitim studeného
rovného rostu alebo kryté pomocou velkého plechu na
pecenie, o znamena, ze naraz modzete piect jedla, ktoré
vyzaduiju r6zne teploty. Ak jedlo hnedne prili§ rychlo

a nechcete ho premiestnit do inej rary, zasurite nader
studeny rovny rost, ¢im znizite teplotu, ktorej je jedlo
vystavene.
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Rura s vysokou teplotou v rezime tempe-
rovania

Ked je rura s vysokou teplotou nastavena do rezimu
temperovania, mozete ju pouzit na peéenie bo-
hatych ovocnych kola¢ov, na pomalé pecenie masa,
dusenych jedal a indickych kari jedal.

Jedlo, ktoré by sa malo piect pomaly, okrem bo-
hatych ovocnych kold€ov a snehového peciva, by
malo byt ohriate na pozadovanu teplotu skor, ako ho
vlozite do rary s rezimom temperovania Indika¢né
oranzové svetlo bude blikat, ked' sa bude rara
zohrievat do rezimu temperovania.

Recepty vhodné pre tato varna zénu, ktorymi sa
mdzete indpirovat, najdete v samostatnej knihe
s receptami.

10 Anglické ranajky

14 Muffin

16 Saldt s gréckym syrom Halloumi
a grilovanymi paprikami

20 Brokolicovy kol&c s kozim syrom

26 Syrovy toast na neskord vederu

28 Zapekané klobdsky so zeleninou

36 Pagdce bez stresu

40 Pecené mdso na nedelu

42 PecCené zemiaky

43 Yorkshirsky kolac

46 Makrela plnend restovanou
mediterdnskou zeleninou

48 Jarné kurca

50 Jahnacie mdaso na marocky spdsob
s kuskusom

60 Jahodovo-mandlovy koldc

72 Domdci burger so zemiakovymi
trojuholnikmi

86 Bochnik AGA

90 Tradicny krémovy zdkusok

92 Dokonale pecené kura

94 Otcov oblibeny steak

96 Rybaci kold¢ na zohriatie



Tak ako v rare s vysokou teplotou, tak aj v rire

na pe€enie mbzete Specialne navrhnutl sdpravu
pekacov priamo zasunut do drazok, takze skoro
kazdy centimeter Stvorcovy plechu je vyuzity.
Jedlo moze byt chranené pouzitim studeného
rovného rostu alebo kryté pomocou velkého plechu
na pecenie, 6o znamena, ze naraz mozete piect
jedla, ktoré vyzaduju rézne teploty. Ak jedlo hnedne
prili§ rychlo a nechcete ho premiestnit do inej riry,
zasurite naderi studeny rovny rost, ¢im znizite
teplotu, ktorej je jedlo vystavené

Rara na pecenie

Rura na pecenie v rezime temperovania

Ked je rdra na peéenie nastavena do rezimu tem-
perovania, mozete v nej piect bohaté ovocné kolace,
maso, ktoré vyzaduje pomalé pecenie, dusené jedla
aj indické kari jedla.

Jedlo, ktoré treba piect pomaly, okrem snehového
peéiva a bohatych ovocnych kolacov, by malo byt

ohriate na pozadovanu teplotu skér, ako ho vlozite
do rdry s rezimom temperovania.

Rura na pecenie je nepriamo vyhrievana dvomi telesami
— jedno je v spodnej €asti rury a druhé vo vrchnej. Tieto
telesa zohrievaju vzduch a liatinu, ¢im poskytuju taky
isty vysledok ako tradicné akumula¢né sporaky AGA,

s moznostou prepnutia do rezimu temperovania alebo

Gpiného vypnutia. Recepty vhodné pre tato varna zonu, ktorymi sa

mozete indpirovat, najdete v samostatnej knihe

PP . . . s receptami.
Tato rura je nastavena na miernu teplotu, a preto je

vhodna na pecenie kola€ov, susienok a na vSetky jedla,
ktoré na pripravu vyzaduju strednu teplotu, ako napriklad
rybaci kola¢, lasagne, suflé, ovocny kola¢ s mrvenickou
a rolady. Tato rara je vhodna na pecenie masa a hy-

14 Muffiny
52 Divina s brusnicovou omdckou
53 Francuzske zemiaky

diny. Vo véeobecnosti plati, ze vietko, o mbzete piect 56 Slivkova rolada
v rire s vysokou teplotou, mdzete piect aj v rire na 58 Rebarborovo-zazvorovy dezert
pecenie, avéak dihsiu dobu. 64 Malinovo ¢okolddovy cheesecake
66 Lekvarovo-makovy kolac
Kolage budi upecené lepSie, ak rdru najprv nechate 73 Zemiakové trojuholniky
rozohriat po dobu 1 hodiny. Ak peciete kolace a iny typ 74 Dvojité zdzvorové susienky
jedla a pouzivate dva rosty, kolace pecte na jednom 76 Cokol&dové kosisky
roste. Pre rovhomerné zafarbenie vymerite jedla na roste 78 Lievance s brusnicami a tekvicovymi
tak, ako keby ste piekli v ktorejkolvek rare, ktora ma jadierkami
rozne teplotné zony. 84 Torta z piskétového cesta

88 Ovocnd torta na oslavu
34



Rura s nizkou teplotou Ruru s nizkou teplotou mozno nazvat rdrou na
pokrac¢ovanie pecenia. Okrem snehového peciva,

ktoré sa viac susia ako pecu, v nej mbzete dopiect
jedlo, ktoré dosiahlo pozadovanu teplotu v ktorej-
kolvek varnej zone sporaka. V nasledujucich recep-
toch najdete jedla, ktoré treba najprv tepelne upravit
na platniach alebo v rure s vysokou teplotou a az
potom ich umiestnit do rary s nizkou teplotou.

Recepty vhodné pre tato varni zénu, ktorymi sa
mozete indpirovat, najdete v samostatnej knihe
s receptami.

06 Kasa AGA

32 Rychle ajednoduché hribové rizoto

38 Chilli con carne

42 Naparené mrkvy

50 Jahnacie mdso na marocky spdsob
s kuskusom

54 Pomaly pecené bravcéové mdso
s privarkom z maslovej tekvice

56 Hrugky s kardaménom

Rura s nizkou teplotou je nepriamo vyhrievana vyhriev- 68 Napareny bandnovy kolaé s Butterscotch
acim telesom v spodnej Casti rary. polevou
Toto teleso zohrieva vzduch a liatinu, ¢im poskytuje taky 94 Otcov oblibeny steak

isty vysledok ako tradi€éné akumulacné sporaky AGA,

s moznostou vypnutia rary, ak je to potrebné. Tato rura je
vzdy v rezime temperovania, ktory je idealny na pomalé
pecenie.

Spodnéa mriezka sa pouziva v pripade, ked jedlo polozite
na spodok rury. Napriklad ak chcete, aby si omacka
udrzala svoju teplotu, pri naparovani zeleniny alebo pri
L,pri priprave jedal, ktoré si vyzaduju dlhy ¢as dusenia“
Skor ako do rary vlozite jedlo, vzdy sa uistite, Ze mriezka
je na svojom mieste.
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Ruara s nizkou teplotou

Rady pre uzivatePov
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Nechajte ruru Gplne sa rozohriat — ¢im dlhsie je
rira zapnuta, tym lepsie. Uplné rozohriatie pomaha
znizit vinkost, ktora sa vytvara pocas varenia na
nizkej teplote.

Na dosiahnutie ¢o najlepSieho vysledku vam
odpordi¢ame pouzivat varné nadoby AGA s hrubymi
dnami a plochymi pokrievkami, ktoré umozriuju
naskladat na seba viacero nadob.

Neklad'te varné nadoby priamo na spodnu éast
rary. Vzdy ich klad'te bud’ na roét, alebo na spodn
mriezku.

Velké kusy mésa a hydiny by ste mali najprv
predpiect 30 — 45 minut v rdre s vysokou teplotou
a az potom prelozit do rury s nizkou teplotou.

Tento postup nie je vhodny pre méaso a hydinu
s plnkou.

Skontrolujte, ¢i vnatorna teplota brav€ového masa
a hydiny dosiahla aspori 75 °C.

Polievky, tekutiny a dusené jedla privedte do varu
skor, ako ich vlozite do rary.

Zmrazené jedlo pred pecenim vzdy Uplne
rozmrazte.

Korefiova zelenina sa lepSie upecenie, ak je
pokrajana na malé kusky.

Koreniny a zahustovadla pridajte az na konci
pecenia.

Vela susenych strukovin (napriklad ¢ervena fazula)
sa po namoceni musi varit vo vriacej vode
minimalne 10 minat, nez ich pridate do akéhokolvek
jedla.

POZNAMKA: Do rury s nizkou teplotou nevkladajte
ni¢, pokym rara nedosiahne pozadovanu teplotu,

ani studeny hladky rost. VloZenie ¢ohokolvek méze
sposobit, ze bezpetnostné zariadenie zablokuje
raru. Pri pouzivani velkych plechov alebo varnych
nadob v rire s nizkou teplotou vam odporu¢ame
zasundt ich az na koniec rary.



AGA TC5 (model so zénou
shotcupboard®)

Rura na pomalé pecenie a rura na ohrievanie
Tieto rury su vyhrievané vyhrevnym telesom, ktoré sa
nachadza v zadnej €asti rury. Vypinaju a zapinaju sa jed-
nym tlacidlom na lavej strane platne zény ,hotcupboard®.
Dajl sa vypnat a zapnat vzdy, ked potrebuijete.

Rudra na pomalé pecenie

Tato rara mé podobné vlastnosti ako rdra s nizkou
teplotou a pouziva sa rovnakym spésobom. Mierne
prudenie tepla je vhodnejSie pre dlhé pecenie, najma

v pripade, ked peéiete bohaté ovocné kolage. V tejto rire
je vhodnejsie piect snehové pecéivo.

POZNAMKA: Tieto rary sa odvetravaju do miestnosti,
mechanické odvetravanie do exteriéru nie je mozné.
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Délezité rady pri pomalom peceni

Ruaru predhrejte 30 minat pred zadiatkom
pecenia.

Predtym ako jedlo vlozite do rary, polievky

a dusené jedla privedte do varu na platniach,
maso najprv predpecte v rare s vysokou
teplotou.

Uistite sa, ze dusené jedla maju dostatok
tekutiny, najma v pripade, ak ich planujete
piect dlht dobu.

Pri pe€eni dusenych jedal pouzivajte pokrievky
alebo foliu, aby si zachovali $tavnatost.

Pred pripravou jedla sa presvedcte, ze varné
nadoby sa zmestia do riry.

Umyté a poprepichované zemiaky v Supke
zabalte pred pecenim do félie (alobalu).

Skontrolujte, ¢i je maso a hydina pred
podavanim horuca.

Zmrazené jedlo pred pecenim vzdy Uplne
rozmrazte.

V rdre na pomalé pecenie mozete upiect snehové
pecivo na chrumkavo.

Doba pecenia v rure na pomalé pecenie zavisi od
teploty, mnoZstva a typu jedla, ktoré peciete. V pri-
pade dusenych jedal vam odporu¢ame minimalne tri
hodiny.

Dohliadajte na jedlo v rare, pokym si na rdru Gplne
nezvyknete.



Starostlivost a udrzba

NEZABUDNITE: BUDTE OPATRNi, SPOTREBIC
JE HORUCI.

NA CISTENIE SPORAKA NEPOUZIVAJTE
PARNE CISTICE.

NA CISTENIE SMALTOVEHO POVRCHU
NEPOUZIVAJTE ABRAZIVNE UTIERKY,
ZERAVINOVE CISTIACE PROSTRIEDKY,
CISTIACE PROSTRIEDKY NA RURY ALEBO
KOVOVE SKARBKY.

DOTYKOVY OVLADACI PANEL MOZETE
VYCISTIT VLHKOU HANDROU A TEPLOU
MYDLOVOU VODOU.

NEPOUZIVAJTE ZIADNE AEROSOLOVE
SPREJE ALEBO CISTIACE PROSTRIEDKY NA
CISTENIE OVLADACIEHO PANELU.

Horny panel a predny panel

Najjednoduchsi spdsob ako gistit horny panel spotrebica
AGA, je hned utriet Gokolvek, ¢o sa nar rozleje. Je
praktické nechavat si vihk( handru poruke. Pripecené
jedlo sa tazsie Cisti, ale da sa odstranit s Gistiacim
prostriedkom AGA na smaltované povrchy alebo jemnym
krémovym gistiacim prostriedkom, vihkou handrou a ny-
lonovou $pongiou. Okamzite utrite rozliate mlieko, ovocny
dzus alebo ¢okolvek, ¢o obsahuje kyseliny. Smaltovany
povrch méze natrvalo zmenit farbu, ak nebudete utierat
kondenzovanu vodu, ktora sa méze objavit na prednej
platni a v okoli dvierok rar.

Na udrzanie Cistych a lesklych smaltovanych povrchov
sta¢i denne utriet povrchy vihkou a vzapati suchou
handrou, aby ste odstranili vodu, ktora by mohla zmenit
farbu povrchov. E-utierky AGA sl na to ideéalne.

Nezabudnite, Ze tahanie varnych nadob cez platne
a veka, zanechava Skrabance.
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Izolované vekéa a oblozZenie dvierok rur

Najlepsi spésob ako udrzat obloZenie dvierok rar
Gisté, je utierat ho po kazdom peceni, aby sa pri-
padné $kvrny nepripiekli (budte opatrni pri utierani
rary s vysokou teplotou). Oblozenie utierajte iba
vtedy, ked je chladné a sporak vypnuty.

Izolované veka (vypln viek) — odporia¢ame vam
pouzivat ochranny étit AGA, aby ste sa vyhli
ftkancom na vekach (dostupna u vasho distribd-
tora AGA). Ak su veké Spinavé, najlepsie sa Cistia,
ked su platne chladné. ObloZenie mozete vygistit
teplou mydlovou vodou alebo krémovym Cistiacim
prostriedkom. Ak su velmi $pinavé, mozete pouzit
utierky napustené mydlovym Cistiacim prostriedkom
— umyvajte ich krazivym pohybom. Prvé krazive
pohyby utierkami napustenymi mydlovym Cistiacim
prostriedkom budi zanechéavat kruhové stopy. Tie
vSak po chvili zmiznu a povrch sa bude po kazdom
pretreti viac lesknlt. Nepouzivajte prili$ vela vody
a pred zatvorenim veka sa uistite, Ze obloZenie je
suché.

ObloZenie dvierok rar — obloZzenie mézete ocistit
mydlovou vodou alebo krémovym ¢istiacim pros-
triedkom. Pri hibkovom gisteni obloZenia umiestnite
uterak na pracovnu plochu a opatrne nadvihnite
dvierka rury (dvierka su tazké) a polozte ich
smaltovanou stranou dole na uterdk. Umyte ich
utierkami napustenymi mydlovym Cistiacim pros-
triedkom. Nepouzivajte prili§ vela vody, pretoze
dvierka su vyplnené izolaénym materialom, ktory
by sa mohol pogkodit. Dvierka nesmiete umyvat
v umyvacke riadu. Pred nasadenim na panty ich
poriadne ich vysuste.

Vrchné €asti izolovanych viek — su z nehrdzavejucej
ocele (antikorové) a najlepSie sa udrziavaju Cisté
utieranim vihkou utierkou a leStenim E-utierkou
AGA, ktora je z mikrovlakna a nezatazuje zivotné
prostredie. Na Cistenie viek vam odporu¢ame
pouzivat Cistiaci prostriedok AGA na nehrdzavejucu
ocel'a chrém, ktory si moZete zaklpit u vasho dis-
tributora AGA. Pred Cistenim dvierok rur skontrolujte,
&i su rary vypnuté a nechajte ich vychladnit. Mézete
ich vydistit krémovym Cistiacim alebo utierkou na-
pustenou mydlovou vodou.



Pred Cistenim viek sa presvedcte, Ze platne su vypnuté
a nechajte ich vychladnit. Mozete ich vycistit krémovym
Cistiacim alebo utierkou napustenou mydlovou vodou.

NEPONARAJTE DVIERKA DO VODY, PRETOZE SU
VYPLNENE IZOLACNYM MATERIALOM, KTORY BY
SA MOHOL POSKODIT.

NEUMYVAJTE DVIERKA V UMYVACKE RIADU.

Ruary

Rary s liatinovym vyhrevnym telesom sa do istej miery
Cistia sami. Prilezitostne ich ocistite drétenou kefou
dodanou s vasim sporakom.

Rary vyrobené z liatiny su velmi trvacne, ak v8ak ich po-
vrch budete pravidelne nechavat vihky, ¢asom zhrdzaveju.
Nezabudajte vzdy po Gisteni zapnut rary, aby vyschli.
Nechajte ich zapnuté, pokym zelené svetlo neprestane
blikat.

Pravidelné zapinanie a rozohrievanie riry pomaha vypalit
zostatky jedal, a tak udrziavat raru ¢ista.

Platne

Starostlivost o platne je nenarotna a pravidelna tdrzba
vam zaruci ich diha zivotnost. Ak sa platne za$pinia, na
odstranenie pripalenych zvyskov jedal pouzite Spongiu,
utierku, nylonovu Skrabku alebo drétenku. Dokladne
oplachnite Cistiace prostriedky z povrchu. Platne vyro-
bené z liatiny su velmi trvacne, ak v8ak ich povrch budete
pravidelne nechavat vihky, ¢asom zhrdzaveju. Aby platne
dobre vyschli, nezabudnite ich vzdy po umyti nechat par
minut zapnuté. Vypnuté platne obc¢as potrite kuchynskym
olejom.
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Plechy na pecenie

Smaltované plechy na pecenie dodané s vasim
sporakom AGA Total Control by sa mali umyvat

v teplej mydlovej vode. Ak je to potrebné, nechajte
ich odstat. M6zete pouzif nylonov( drétenku. Plechy
na peéenie mdzete umyvat v umyvacke riadu, ale
pri ¢astom umyvani v umyvacke smaltovany povrch
zmatnie.

NEPOUZIVAJTE Zeraviny alebo Cistiace prostriedky
uréené na Cistenie rar.

Dolezité
Na éistenie smaltovanych povrchov vam
odporiéame pouzivat istiace prostriedky, ktoré

su schvalené organizaciou Vitreous Enamel
Assosiacion.

Tieto nie si vhodné na Cistenie: chromovanych
casti a ¢asti z nehrdzavejucej ocele (antikoru)
vratane viek rukoviti a ich konzol.



VlozZenie rostov rur

Ak chcete vloZit rosty do rlry prvykrat, podrobne si

pozrite obrazky 4 — 7.

Odstranenie rostov rur

obr. 5
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40

obr. 7




Servis a zaruéna doba

° V pripade, Ze vas spotrebi¢ potrebuje udrzbu,
kontaktuje prosim vasho distribGtora AGA.

° Servis vasho sporaka méze byt vykonavany iba
kvalifikovanym instalaénym technikom schvalenym
va$im distributorom AGA.

° Ugel tohto sporaka sa nema menit.

. Pouzivajte iba schvalené nahradné diely

Servis sporaka vam odporia¢ame vykonavat v pravi-
delnych intervaloch, aby bol vas sporak vykonny

a bezpecny. Pred navstevou servisného technika by ste
mali sporak vypnut, aby stihol dostato¢ne vychladnit.

SERVISNY TECHNIK NESMIE VYKONAVAT
SERVIS, AK JE SPOTREBIC HORUCI.

Pre zachovanie zaruky sporaka je potrebné dodrziavat
nasledovné intervaly servisu:

Prvy servis je potrebné vykonat po uplynuti dva a pol
roka (30 mesiacov), aby sa skontrolovali a vymenili

opotrebované Casti a vykonala bezpecnostné prehliadka.

Kompletnu prehliadku je potrebné vykonat po uplynuti
piatich rokov (60 mesiacov).

Zaruku si nemozete uplatnit, ak sporak pouzivate na
komercné ucely (pre podrobnejSie informacie si pozrite
samostatnua prirucku o zaruke.

Odstranovanie porich

V pripade, zZe nastane porucha na vaSom sporaku AGA
Total Control, kéd poruchy

C (napriklad 3.11) sa zobrazi na vasom dialkovom
ovladaci.

Kéd nahlaste servisu AGA, servisny technici ho budd
potrebovat pri uréeni dévodu poruchy.
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Vyrobné ¢islo

Pri inStalécii vasho spordka AGA Total Control si
zaznacte vyrobné €islo vyrobku. Vyrobné Cislo
mozete najst na zadnej strane magnetického krytu
podstavca.

Bezpecénosiné pokyny

Ochrana spotrebitela

V spolo¢nosti AGA pristupujeme k vyrobe
zodpovedne. Nase vyrobky su navrhnuté

a skonS&truované tak, aby pri spravnej instalacii
spiriali bezpe¢nostné standardy.

Tento spotrebi¢ mézu obsluhovat osoby
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi

a mentalnym schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti len pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo ak dostali inStrukcie
potrebné na pouzitie tohto spotrebi¢a od
osoby, ktora je za ne zodpovedna.

Deti by mali pod dohladom. Nedovolte im hrat
sa so spotrebicom.

DOLEZITE UPOZORNENIE:

PROSIM, PRECITAJTE SI PRILOZENU
PRIRUCKU O ZARUKE.

Pouzivanie sporaku AGA na iné ako uvedené
Gcely, mbze obmedzit zaruku jeho skrétit
zivotnost vyrobku.

> B

SPOTREBIC

/I\ NENECHAVAJTE DETI V BLIiZKOSTI
SPOTREBICA. JEHO POVRCH MOZE
BYT HORUCI.



Vyprazanie
DOLEZITE

Pouzivajte hlboku nadobu.

Nikdy nenaplrite panvicu olejom alebo mastou viac
ako do jednej tretiny varnej nadoby.

Nikdy nepouzivajte pokrievku na varnej nadobe.
Délezité: Olej mdze spdsobit poZiar, preto
nenechavajte nadobu s olejom bez dozoru.

V pripade poziaru zakryte nadobu pokrievkou

a vypnite spotrebic.

V pripade poziaru na varnej doske sa nepokuSajte
vynasat horiacu nadobu von, radsej ju prikryte
protipoziarnou plachtou.

Popaleniny a zranenia st va¢sinou spésobené pri
snahe chytit nadobu a vyniest ju von.

Nevesajte utierku na Pavu stranu rukovite.
Ovladanie sa nachadza za Favymi hornymi
dvierkami. Zablokovanim privodu vzduchu
mdzete spdsobit’ prehriatie ovladania a zaroven
zablokujete jednoduchy pristup k ovladaniu.
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Ked su rary zapnuté, NENECHAVAJTE ziadne
dvierka otvorené dlhsiu dobu, ovplyvriuje to
teplotu rury a ovladanie sa méze prehriat.

Ked spotrebié zapnete prvykréat, z rary
moze vychadzat jemny zapach a dym. Tento
jav je normalny a nie je nebezpecny (je to
spOsobené chemickymi procesmi pri
vysychani izolacie), po chvili prestane.



Zakladné recepty AGA

Nasledovné recepty a metédy vam pomdzu pri prvom
zoznameni sa so sporakom AGA Total Control. Zakladné
recepty vam pomozu zvykn(t si na varenie na sporaku.
Uvolhite sa a vychutnajte si varenie. Niektoré nase na-
pady na nové recepty najdete v Casti Recepty.

Toast AGA

Toast pripraveny na sporaku AGA je povestny tym, ze
je chrumkavy na povrchu a vnutri makucky. Vezmite
hruby krajec chleba a vlozte ho do toastovaca AGA —
ak je chlieb prilis vihky alebo Cerstvy, najprv nahrejte
toastovac, aby ste sa vyhli prilepeniu. Nadvihnite veko
platne s vysokou teplotou a polozte toastovac priamo
na platfiu tak, aby bola ri¢ka toastovaca pod rukovétou
veka.

Zatvorte veko a pockajte, kym sa jedna strana toastu
opecie. Potrva to 1 — 2 minGty v zavislosti od typu chleba.
Potom otvorte veko, otoéte toastova¢ na druhi stranu

a zopakujte proces.

Toast podavajte horuci s maslom a marmeladou. Vyborny
zacCiatok nového dnia!
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Zelenina na pare

Korerovu zeleninu mézete naparit bud’ na platni

s pouzitim naparovacieho sitka vo varnej nadobe
AGA, alebo v rire s nizkou teplotou (alebo v ktorej-
kolvek rare v rezime temperovania). Ak chcete
naparit korefiov( zeleninu v rare, mozete zacat

s naparovanim na platni. Vodu nechajte vriet 3 — 5
minat, potom ju vylejte a pokrievku zlozte dole.
Varnu nadobu vlozte do riry s nizkou teplotou na
spodny mriezku a nechajte ju tam 20 — 30 minut,
pokym zelenina nezméakne.

Zelenu zeleninu je lepsie na kratku chvilu nechat
zovriet na platni s vysokou teplotou, aby si zachovala
sviezu farbu, alebo ju mozete naparit nad vriacou
vodou.



Rychla biela omacka

Touto omackou mbzete zaliaf jedlo alebo s riou zapiect
cestoviny, mozete je podavat samostatne alebo ochutenu
so zeleninou. Ak chcete redSiu omacku, znizte mnozstvo
masla a maky na 40 g a zachovajte ten isty pomer
mlieka.

Spolu 600 ml omacky

55 g masla

55 g muky

600 ml mlieka
sol’a biele korenie

V8etky ingrediencie vlozte do hrnca.

Recept je uréeny na pripravu oméacok na platniach AGA:
Nadobu polozte na platfiu s nizkou teplotou a silikbnovou
metlickou mieSajte, pokym oméacka nezovrie a nezhus-
tne. MieSajte poCas 2 minut a pridavajte korenie, pri-
padne zeleny bbb, naparend baby karotku alebo korene
slnec¢nice hluznate;j.

Variacie

Syrova omacka

PrimieSajte jednu €ajovu lyzicku horcice a 55 g vyzretého
nestrihaného syra.

Petrzlenova omacka

PrimieSajte tri Cajové lyziCky nasekanej petrzlenovej
vhate a podavajte s tdenou Sunkou alebo rybou.

BeSamel

Pred varenim omacky namocte do mlieka na ochutenie
oSupanu cibulu rozkrojen na Stvrtiny a bobkovy list.
Potom to vyberte a pokracujte vo vareni ako pri beznej
omacke.
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Zovretie vody v kanvici

Ked je platiia s vysokou teplotou zapnuta, je ¢as
na Salku €aju. Kanvica AGA je Specialne navrhnuta
tak, aby bolo vykonna a voda rychlo zovrela — ak
ste platriu prave zapli, voda zovrie pomalSie. Vzdy
pouzivajte Cerstvl vodu a len tolko, kolko potrebu-
jete. Je dobré, ak si zvyknete kanvicu nechavat po
pouziti prazdnu a tak minimalizujete vodny kamer.

Polozte kanvicu na platfiu s vysokou teplotou.
Podrzte ju a pootocte — tak zistite, ¢i kanvica k platni
dobre prilhula. Uistite sa, Ze na platni nie su ziadne
spéalené zvysky jedal, rozliate jedlo alebo omrvinky,
pripadne platriu ocistite drétenou kefou dodanou

s vasim sporakom AGA Total Control. Hrdlo kanvice
nasmerujte smerom na veko platne, ¢im zabranite
vzniku 8kvin pri prudkom vyrazani pary. Po zovreti
vody a odlozeni kanvice veko staci len jednoducho
pretriet.
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