90 Indukény sporak G5

Manual
&

Pokyny na instalaciu a pouzivanie

. Falcon |

U110166 - 02




Obsah

1. Skor ako zaénete... 1 6. Odstranovanie poruch 23
Instalacia a udrzba 1
Zvlastny pach 1 7. Instalacia 25
Ventilacia 1 Vazeny instalatér 25
Bezpecnostné pokyny 1 Bezpecnostné pokyny a nariadenia 25
Starostlivost o varny panel 3 Zabezpecenie vetrania 25
Starostlivost o sporak 3 Umiestnenie sporaka 25
Poloha sporaka 26
2. Castisporaka 4 Premiestnenie sporéaka 26
Varny panel 4 Premiestnenie spordka po zapojeni 27
Gril / Vysuvaci gril 8 Vyvazenie spordka 27
Rary 9 Elektrické pripojenie 28
Hodiny 12 Zéaverec¢na kontrola 28
Prislusenstvo 16 Zéavere¢na faza montaze 29
Osvetlenie rary 16 Starostlivost o zdkaznika 29
3. Tipy na pecenie 17 8. Schémy zapojenia 30
Pouzivanie vasho indukéného sporaka 17 Schéma zapojenia: Varny panel 30
Pecenie pomocou ¢asovaca 17 Schéma zapojenia: Teplovzdusna rura
Vseobecné tipy na pecenie 17 (Classic, Toledo & Professional+) 31
Schéma zapojenia: Multifunkéna rara
4. Prehladna tabulka pecenia 18 (Elan) 32
Schéma zapojenia: Multifunkc¢na rara
5. Cistenie vasho sporaka 19 (Classic Deluxe & Profesiossional Deluxe) 33
Varny panel 19
Grily 20 9. Technické adaje 34
Ovladaci panel a dvierka 20
Rary 21
Pravostranna rura 21
Prehladnd tabulka cistenia 22



1. Skor ako zacnete...

Tento manual sa vztahuje na viaceré modely. Napriek
tomu, Ze niektoré ilustracie sa moézu lisit od vasho kon-
krétneho modelu, funkcie st rovnaké. Verime, Ze tento
manual bude pre vas prehladny a jasny.

Vas spordk vdm poskytne roky bezproblémového varenia,
ak ho instalujete a budete pouzivat spravne. Ak ste doteraz
induk¢ny sporak nepouzivali, je dolezité, aby ste si
nasledujucu cast precitali obzvlast pozorne.

A Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace
pouzitie. Pouzivanie na iné tcely moze skratit
Zivotnost a obmedzit zaruénu dobu vyrobku.
Sporak NEMOZE byt pouzity na vykurovanie
kuchyne. Okrem straty zaru¢nej doby takéto
konanie moéze sposobit prehriatie ovladacieho
panelu.

Instalacia a udrzba

Kazda instaldcia musi byt v stlade s instrukciami uvedenymi
v tomto manuali, pripadnymi lokalnymi $tatnymi normami
a nariadeniami miestnych dodavatelov elektriny.

Uistite sa, Ze sporak je zapojeny na elektricku siet a zapnuty.

Pri prvom zapnuti sporaka bude displej na varnom
paneli blikat po dobu 2 sekuind. Tento jav je normalny.

Nastavte hodiny, aby ste sa uistili, ze vSetky rury funguju
(pozrite ¢ast Hodiny).

Sporak musi instalovat odborny elektrikar podla pokynov
na instalaciu. Servis sporaka ma byt vykonavany kvalifiko-
vanym servisnym technikom a mézu sa pouzit iba schvalené
nahradné suciastky.

Pred Cistenim alebo vykonanim akejkolvek udrzby vzdy
nechajte sporak vychladnut a potom ho odpojte od napatia,
ak v tejto prirucke nie je uvedené inak.

Zvlastne pachy

Ak pouzivate sporak prvykrat, méze vypustat jemny zdpach.
Toto by malo prestat po kratkom pouzivani.

Pred prvym pouZzitim sporaka sa uistite, Ze ste odstranili
vietky obaly, potom na rozptylenie vyrobnych zapachov
nechajte rary zapnuté na 200° C pocas jednej hodiny.

Pred prvym pouzitim grilu by ste ho mali zapnut na 30
minut, zasunut panvicu na grilovanie Uplne dozadu a nechat
ju tam pocas celej doby s otvorenymi dvierkami.

Uistite sa, Ze miestnost je dobre vetrana vonkajsim vzdu-
chom, napr. otvorenymi oknami (pozrite ¢ast Ventilacia).
Ludia, ktori maju problémy s dychacimi cestami a alergiami,
by sa nemali pocas tejto doby nachadzat v miestnosti.

Vetranie

A UPOZORNENIE: Pouzivanie sporaka produkuje
v miestnosti, kde je instalovany, teplo a vihkost.
Uistite sa, ze vasa kuchyna je dobre vetrana:
ponechajte prirodzené vetracie otvory otvorené
alebo instalujte digestor, ktory odvadza vzduch
von. Ak mate zapnuté viaceré platne, alebo je
sporak zapnuty dlhsiu dobu, otvorte okno alebo
zapnite odsava¢ vzduchu.

Vseobecné bezpecnostné pokyny

Dolezité informacie pre nositelov kardiostimulatorov a im-
plantovanych inzulinovych pimp: Funkcie varného panelu
su v zhode s eurépskymi standardmi elektromagnetickej
interferencie. Ak méte implantovany kardiostimulétor alebo
inzulinovd pumpu a mate obavy, konzultujte pouzivanie
sporaka s vasim lekarom.

A Uéel tohto sporaka sa nema menit.

A Tento spotrebic smie byt obsluhovany detmi od
8 rokov, osobami s obmedzenymi fyzickymi
a mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti len pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo ak dostali instrukcie
potrebné na pouzitie tohto spotrebica a rozumeju
pripadnym rizikam. Deti sa nesmu hrat so
spotrebic¢om. Cistenie a udrzbu spotrebi¢a mézu
deti vykonavat len pod dozorom zodpovednej
osoby.

A Spotrebic a jeho ¢asti st pocas pouzivania hortice.
Horticimi zostavaju aj potom, ako ste prestali varit.
Budte opatrni a vyhybajte sa dotyku s hortcimi
telesami. Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali
vyhnut kontaktu so spotrebi¢com, ak nie su pod
neustalym dozorom.

>

Ked'pouzivate varny panel, uistite sa, ze
magnetické predmety ako kreditné karty, debetné
karty, diskety, kalkulacky atd. st na bezpe¢nom
mieste.

VAROVANIE: Dlhy proces varenia musi byt
pravidelne kontrolovany, kratky proces varenia
musi byt kontrolovany neustale.

Nebezpecenstvo vzniku poziaru: Neodkladajte
Ziadne predmety na povrch salajtci teplo.

Neinstalujte sporak za dekorativne dvierka, aby ste
sa vyhli prehriatiu.

> B> b

Spotrebic a jeho ¢asti st pocas pouzivania
horuce. Hortcimi zostavaju aj potom, ako ste
prestali varit. Nedovolte babatkam, batolatam
a malym detom zdrziavat sa v blizkosti sporaka.
Ked'pouzivate spotrebi¢, nikdy nenoste volnhy
alebo visiaci odev.

A Na Cistenie sporaka nepouzivajte parny distic.




Obr. 1-1

Vzdy sa uistite, ze ovladace su v OFF pozicii (vypnuté) a ¢i je
celd sklenena plocha pred cistenim varného panela chladna.

A Budte opatrni, ked'sa dotykate plochy urcenej
na varenie.

ﬁ Nenechavajte dvierka rary otvorené dlhsie, nez
je potrebné. Ked je rira zapnutd, ovladaci panel
sa moze prehriat a stat sa horticim na dotyk.

A Ked'pouzivate gril, uistite sa, Ze peka¢ je pevne
zasunuty dozadu - na doraz. V opa¢nom pripade
sa gombiky na ovladacom paneli stant hortcimi
na dotyk.

Vzdy udrziavajte horlavé materialy (napr. zaclony a horlavé
tekutiny) v bezpecnej vzdialenosti od vasho sporéka.

A NEPOUZIVAJTE aerosélové spreje v blizkosti
sporaka, pokym je zapnuty.

Pecenie jedla s vysokym obsahom vody méze po otvoreni
dvierok rury sposobit popalenie parou. Pri otvarani dvierok
rdry sa postavte do dostato¢nej vzdialenosti a umoznite, aby
sa akakolvek para rozptylila (obr. 1-1).

Ak je to mozné, pouzivajte suché kuchynské rukavice.
Pouzitie vlhkych rukavic méze pri kontakte s hordcou plo-
chou sposobit popalenie parou. NepouZivajte utierku alebo
iny hrubsi textil namiesto rukavic. Ak sa dostane do kontaktu
s horticim povrchom, moze zacat horiet.

NIKDY neobsluhujte sporak s vihkymi rukami.

Nepouzivajte hlinikovu féliu na zakrytie rostov
oblozeni alebo stropu ruary.

> > b

Nikdy nezohrievajte neotvorené nadoby s jedlom.
Vzniknuty pretlak méze zapricinit vybuch nadoby
a sposobit zranenie.

A NEPOUZIVAJTE nestabilné panvice a rukovite
umiestnite mimo okraja varnej dosky.

Nikdy nenechdvajte varnu plochu na vysokom stupni bez
dozoru. Vykypené jedlo moze zacat dymit a mastné Ciastocky
mozu vzplanut. Pouzivajte hibkovy termometer na mast
vzdy, ked mbzete, aby ste predisli prehriatiu za bod dymenia.

UPOZORNIENIE!
A Varenie s olejom alebo mastou bez dozoru méze
byt nebezpecné a moze sposobit poziar.

NIKDY nenechavajte fritovaci hrniec bez dozoru.

A Olej vzdy zohrievajte pomaly a sledujte, ako sa
zohrieva. Panvicu na vyprazanie naplnte olejom
len do jednej tretiny. Ak naplnite panvicu prilis
velkym mnozstvom oleja, po vloZeni jedla sa olej
moze vyliat. Ak pri vyprazani pouzivate
kombinaciu olejov alebo masti, pred ohriatim ich
spolu pomiesajte, aby sa rozpustili.

Jedld na vyprazanie by mali obsahovat ¢o najmenej vody.
Namraza na zmrazenych alebo vlhkost na cerstvych jedlach
moze sposobit prskanie hortdceho oleja nad panvicou aj cez
jej okraje. Ked vyprazate pri vysokej alebo stredne vysokej
teplote, pozorne sledujte panvicu, pre riziko vyliatia oleja
alebo prehriatia jedla. Nikdy neskusajte hybat panvicou

s horucim olejom, hlavne s hlbokymi fritézami. Pockajte, kym
olej vychladne.

Ak su rary zapnuté, nepouzivajte vrch vetraka (otvor pozdiz
zadnej Casti spordka) na ohrev tanierov, hrncov, susenie
utierok alebo zméakc¢ovanie masla.




A Nepouzivajte vodu na hasenie ohiia z mastnoty.
Nikdy nedvihajte horiacu panvicu. Vypnite
ovladace. Zahaste horiaci povrch panvice Gplnym
zakrytim pomocou dobre tesniacej pokrievky
alebo pekacom. Ak je to mozné, pouzite viac-
ucelovy suchy chemicky alebo penovy hasiaci
pristroj.

Davajte pozor, aby do spotrebica nezatiekla Ziadna voda.

Tento spotrebic je tazky, budte opatrni pri jeho
premiestiovani.

Starostlivost o varny panel

A Nedovolte nikomu liezt po sporaku, stat na nom
alebo sa zavesit na jeho casti.

A Nikdy nepripravujte jedlo priamo na povrchu
(obr. 1-2).

A Nepouzivajte povrch ako dosku na krajanie.

Ak varny panel prave nepouzivate, nenechéavajte na nom
Ziadne domace potreby, jedlo a horlavé materidly (napr.
utierky, panvice obsahujuce olej).

A Nekladte plasty, alobal a plastové obaly na varny
panel.

A Ak nevarite, nenechavajte varné zény zapnuté.

Neskladujte tazké predmety nad varnym panelom. Hoci je
keramicky povrch pevny, spadnutie tazkého alebo ostrého
predmetu (napr. sofnicky) moze sposobit jeho prasknutie
(obr. 1-3).

A Ak najdete na povrchu panela prasklinu, okamzite
odpojte spotrebi¢ od napajania a zabezpecte jeho
opravu.

Hrnce na paneli vzdy nadvihnite (obr. 1-4). Posivanim hrn-
cov mozete spbsobit skvrny a skrabance. Skor ako vezmete
hrnce z platne, otocte ovladace do vypnutej polohy.

A Budte opatrni pri kladeni hortcich pokrievok na
povrch varného panelu. Pokrievky, ktoré zakryvali

vriace alebo pariace jedlo, sa m6zu prilepit ku
keramickému sklu. V takom pripade sa nesnazte
pokrievku nadvihnut - mézete poskodit povrch
varného panelu. Namiesto toho posurite
pokrievku ku kraju varného panelu a opatrne ju
odstrante.

Nekladte ni¢ medzi varny panel a dno panvice (napr.
azbestové podlozky, alobal, stojan na wok a pod.).

Starostlivost o sporak

Na vonkajsich okrajoch rary sa mozu objavit kondenzované
kvapky vody. Pocas varenia je potrebné utierat vlhké casti
suchou handrou. Zabranite tak vzniku skvin a vyblednutiu
farby (obr. 1-5).




2. Casti sporaka
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f Indukény sporak 90 (obr. 2-1) ma nasledujice casti:
Obr. 2-2

A. 5 indukénych varnych pléch,

B. ovladaci panel,

C. oddeleny gril alebo zasuvaci gril,

D. programovatelnu teplovzdusnu riru alebo multifunkénu
rdru (v zdvislosti od modelu),

E. pravostrannu raru (vysokd raru).

Varny panel

Pouzivajte iba nddoby vhodné pre indukéné varné panely.
Odporuc¢ame nadoby z antikorovej a smaltovanej ocele
alebo liatinové hrnce so smaltovanym dnom. Niektoré
antikorové hrnce nie su vhodné na pouzivanie na induk¢nom
varnom paneli. Pred kdipou hrncov sa uistite o ich vhodnosti.

Varné nadoby vyrobené z medi, hlinika alebo keramiky
nie su vhodné na pouzitie na induk¢nom varnom paneli.
Typ hrnca a mnozstvo jedla ovplyvriuje nastavenie. Viicsie
mnoZstvo jedla vyZaduje vyssie nastavenie.

Hrnce a panvice by mali mat hrubé, hladké a ploché dna
(obr. 2-2). Zabezpedi sa tym najvacsi prenos tepla z panela
na nadobu, ¢o prispieva k rychlemu a energeticky uspor-
nému vareniu. Nikdy nepouzivajte woky so zagulatenymi
dnami ani s podstavcom.




Najvhodnejsie su nddoby, ktoré maju v studenom stave dna
velmi jemne vypuklé dovnutra. Ak priloZite pravitko krizom
cez dno, uvidite mali medzierku v strede (obr. 2-3). Ked'sa
zohrievaju, kov sa roztahuje a dno sa na varnom povrchu
vyrovna.

Uistite sa, Ze dno nadoby je Cisté a suché, aby ste predisli
pripalovaniu zvyskov na varny panel. Pomoézete tym tiez
predist Skrabancom a usadeninam (ako napr. vodny kamen).

A Budte opatrni pri kladeni hortcich pokrievok
na varny panel. Pokrievky, ktoré zakryvali vriace
alebo horuce jedlo, sa mézu prilepit na keramické
sklo. V takomto pripade sa nesnazte pokrievku
nadvihnuat, mohli by ste poskodit povrch varného
panelu. Namiesto toho potiahnite pokrievku ku
kraju varného panelu a opatrne ju odstrante.

Pouzivajte vzdy nadoby s rovnakou velkostou (alebo o nie¢o
vacsie), ako je plocha oznacena na povrchu varného panela.
Pouzitie pokrievky urychli varenie.

A Davajte si pozor vzdy, ked'sa chcete dotknut
povrchu, pretoze i po vypnuti méze byt povrch
teplejsi, ako predpokladate.

Indukény varny panel sa sklada z piatich varnych platni
obsahujucich indukéné telesa s roznymi vykonmi a rozmermi
obr. 2-4). Kazda z platni ma detek¢éné zariadenie na pri-
tomnost panvice/detektor panvice, indikator zostatkového
tepla a ovladaci displej varného panelu.

Ovladaci displej varného panelu (obr. 2-5) vas informuje
o nasledovnych funkciach induké¢ného varného panelu:

v Detekcné zariadenie na pritomnost panvice
H Indikator zostatkového tepla
A Automatické zohrievanie

Detsky zamok
LI/L2 Nastavenie nizkej teploty
P Funkcia posilnenia vykonu

Detek¢né zariadenie na pritomnost panvice v

DOLEZITE: Po pouziti vypnite platiu a nespoliehajte sa na
detek¢né zariadenie.

Ak je varna plocha zapnutd a nenachéadza sa na nej Ziadna
varna nadoba, alebo je varna nadoba prilis mald, varna plo-
cha sa nezohreje. Na ovladacom displeji varného panelu sa
objavi symbol [v], ktory znamend, Ze na varnej ploche chyba
panvica alebo hrniec. Na varnu platnu polozte varni nadobu
vhodnej velkosti, symbol zmizne a moZete zacat varit. Ak
detektor pocas 10 minut nezaznamena pritomnost varnej
nadoby, varna platna sa automaticky vypne.

Tabulka 2-1 ukazuje minimalnu odporucanu velkost varnej
nadoby pre kazdu varnu plochu.

Poznamka: Pouzivanie varnych nddob s mensim priemerom
dna ako je odporuc¢ané, ma za nasledok znizenie vykonu
varnej plochy.

4 Obr. 2-4\
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. Minimalny priemer dna
Varna plocha varnej nadoby v mm
predny lavy 140
zadny lavy 180
stredny 180
zadny pravy 180
predny pravy 140
Tabulka 2-1




Stupen vykonu

Cas automatického
zohrievania pri 100 %
vykone (min:sec)

-

0:48

2:24

3:50

5:12

6:48

2:00

2:48

3:36
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Tabulka

2-2

Obr. 2-7

Indikator zostatkového tepla (H]

Po pouziti zostane varna plocha horuca, pokym nevychladne.
Ked vypnete varnu plochu, na displeji sa objavi symbol
indikatora zostatkového tepla [ H 1. To znamena, ze teplota
varnej plochy je nad 60 °C a este stale moze spdsobit po-
palenie. Ked teplota klesne pod 60 ° C, symbol [ H ] prestane
svietit.

Automatické predhrievanie (A}

Tuto funkciu maju vietky varné plochy. Umoznuje rychle
predhriatie telesa vybranej varnej plochy. Ked varna plocha
dosiahne pozadovanu teplotu, vykon sa automaticky znizi
na predvolent uroven.

Funkciu zvolite oto¢enim ovladacieho gombika do pozicie
A" Otacajte ovladacim gombikom proti smeru hodinovych
ruciciek z pozicie 0, pokym sa symbol {A] neobjavi na ovla-
dacom displeji varnej plochy.

Ked'sa zobrazi symbol {A], otocte ovladaci gombik na
pozadovanu uroven (od 1 po 9). Varna nadoba sa urcenu
dobu bude zohrievat pri 100 % vykone, potom sa vykon zniZi
na predvolent uroven.

Ked je funkcia automatického predhrievania aktivovang, na
ovladacom displeji varného panelu sa bude striedat blikajuci
symbol {fi] a predvolena Uroven vykonu.

Ked'sa automatické predhrievanie skon¢i, ovladaci displej
prestane blikat a zobrazi sa predvolena uroven vykonu.

Funkciu automatického predhriatia mozete zastavit bud’
otocenim ovlddacieho gombika naspat do pozicie 0, alebo
otocenim ovladacieho gombika na Urovern 9.

Tabulka 2-2 ukazuje dobu, pocas ktorej sa plocha zohrieva
pri 100 % vykone v zavislosti od predvolenej Urovne v rezime
automatického predhrievania.

Detsky zamok

Dolezité: Detsky zamok moze byt aktivovany iba vtedy, ak
su vsetky varné plochy vypnuté.

Varny panel sa dd zamknut, aby ste zabranili nechcenému
pouzivaniu detmi.

Ked chcete zamknut varny panel, otocte suc¢asne dvoma
[avymi gombikmi proti smeru hodinovych ruciciek (obr. 2-6)
a podrzte, pokym sa symbolE8 neobjavi v strede ovlada-
cieho displeja varného panelu(obr. 2-7).

Poznamka: Symbol [A] bude pri zamykani varného panelu
blikat - je to normalne.

Zamknutie varného panelu neovplyvnuje ruru, stale sa da
pouzit. Ak chcete odomknut varny panel, otocte sucasne
dvoma lavymi gombikmi proti smeru hodinovych ruciciek
a podrzte, pokym zo stredu ovladacieho displeja varného
panelu symbol nezmizne.




Nastavenie nizkej teploty L//LZ

Kazda varna plocha je vybavena dvoma funkciami s nizkou
teplotou:

. L1 udrzuje teplotu okolo 40 °C - ideélna na jemné
roztopenie masla a ¢okolady.

. L2 udrzuje teplotu okolo 90 °C - ideélna na mierne
varenie (privedte jedlo do varu a potom vyberte
funkciu L2, ktord udrzi polievky, omacky, dusené
jedld atd. v optimalnom miernom vare).

Najdlhsia doba pouzivania tejto funkcie su 2 hodiny, po
ktorych sa varny panel automaticky vypne.

Funkcia posilnenia vykonu

Vsetky indukcné varné plochy maju funkciu posilnenia vy-
konu. Aktivujete ju otd¢anim ovlddacieho gombika v smere
hodinovych ru¢i¢iek, pokym sa symbol [P] nezobrazi na ovla-
dacom displeji varného panelu.

Posilnenie vykonu umoznuje pridat vykon kazdej varnej
ploche. Tato uzito¢na funkcia je vhodna na rychle zovretie
vody vo velkych varnych naddobdéch.

Funkcia posilnenia vykonu je aktivna maximalne 10 mintt na
kazdej varnej ploche, potom sa vykon automaticky znizi na
uroveri 9.

Pri pouzivani funkcie posilnenia vykonu pamatajte na to, ze
varné plochy su prepojené.

Obr. 2-8 ukazuje usporiadanie varného panelu. Zény A a B su
spolu prepojené tak ako zény C, D a E.

To znamen3, ze ak pouzivate funkciu posilnenia vykonu pre
z6nu A a potom zapnete funkciu posilnenia vykonu pre zénu
B, vykon v zéne A sa trochu zniZi. Prioritu mé vzdy zéna, ktora
bola zapnuté ako posledna. Prepojenie z6n C, D a E funguje
rovnako.

A Toto je zabudované bezpecnostné zariadenie.
Funkciu posilnenia vykonu deaktivujete otocenim ovladacieho
gombika na nizsiu Uroven.

Funkcia detekcie prehriatia

Tato funkcia identifikuje prudky narast teploty a zabezpecuje
udrzanie teploty varnej nddoby na bezpecnej Urovni. Nemala
by byt prekazkou pri beznom vareni.

Varny panel nenechavajte bez dozoru. Budte
opatrni a nedovolte, aby sa voda z varnej nadoby
uplne vyparila.

A & B prepojenie zén Obr. 2-8

C, D & E prepojenie z6n




N  Vysuavaci gril

Otvorte dvierka a vytiahnite grilovaciu panvicu (obr. 2-9)
alebo uchopte rucku a vysunte vysuvaci gril (obr. 2-10)
dopredu.

Gril ma dve vyhrevné telesa, ktoré umoznuju bud'vyhriat
celu plochu panvice, alebo iba pravu polovicu.

Pozadovanu teplotu nastavite otocenim ovladacieho gom-
bika. Na rozohriatie celého grilu treba otocit gombikom
) v smere hodinovych ruciciek (obr. 2-11).

N Na rozohriatie pravej polovice oto¢te gombik proti smeru
hodinovych ruciciek. Nednové kontrolné svetlo pri grile sa
zapne.

Pre lepsi vysledok nechajte grilovaciu panvicu v grilovacej
komore a hrejte pozadovanu plochu grilu 2 minuty. Pocas
predhrievania grilu mézete poukladat jedlo na vyberatelny
grilovaci rost.

A VAROVANIE: Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
varenie a pecenie. Nesmie byt pouzity na iné

< ucely, napriklad vykurovanie izby.

A VAROVANIE: Ked'pouzivate gril, vonkajsie ¢asti
grilu mézu byt horuce. Nepustajte deti k sporaku.

Ak je gril predhriaty, vezmite grilovaciu panvicu a vlozte do

nej grilovaci rost s jedlom. Zasurite panvicu do grilovacej

komory. Uistite sa, Ze je dobre zasunuta dovnutra.

A Nenechavajte gril dlho zapnuty bez grilovacej
panvice vnutri. M6ze sa stat, Ze gombiky
ovladacieho panela budi na dotyk horutce.

B Grilovaci rost sa moéze pretocit a ziska tak dve grilovacie

-
N

polohy (obr. 2-12).
Obr. 2-12 A Nikdy nezatvarajte dvierka grilu, ked'je gril

zapnuty.
[ ]

~
)




Rary
Hodiny musia byt nastavené na denny ¢as este predtym,
ako multifunkéna rara zaéne pracovat. Pozrite si ¢ast

Hodiny, kde najdete pokyny na nastavenie denného
casu.

zn

VWyrazy ,lavostrannd” a ,pravostrannd” rdra pouZivame
z pohladu na prednu stranu spotrebica.

Lavostranna rura je v zavislosti od modelu bud'teplovzdusna
(obr. 2-13), alebo multifunk¢na (obr. 2-14).

Pravostrannd vysoka rura je teplovzdusna (obr. 2-15).

Ventilator v pravej rdre neustale pohana horuci vzduch,

¢o znamena este rychlejsie pecenie. Odporucané teploty
pecenia v teplovzdus$nej rdre su vieobecne nizsie ako v rire
bez ventilatora.

Multifunkéna rara

Multifunk¢né rdry maju ventilator a dve vyhrevné telesa

- jedno je viditelné na vrchu rary a druhé pod jej dnom. Pri
vkladani alebo vyberani veci z rdry budte opatrni a vyhnite
sa dotyku horného telesa a deflektora telesa.

Multifunk¢énd rdra ma tri hlavné funkcie: pec¢enie pomocou
teplovzdusnej rury, riry s pomocou ventilatora

a konvencnej rury. Tieto funkcie su vhodné na upecenie
vacsiny jedal.

Zapekacie teleso a spodny ohrev sa mozu pouzit v po-
slednych fazach procesu pecenia na prispdsobenie vysledku
podla vasich poziadaviek.

Na bezpecné rozmrazenie malych zmrazenych potravin
mozete vyuzit funkcie ako teplovzdusné grilovanie alebo
rozmrazovanie.

Tabulka 2-3 ponuka prehlad funkcii.

Multifunkéné rdry maju r6zne moznosti vyzitia. Odporicame,

aby ste boli opatrni a oboznamili sa s kazdou funkciou. Majte
na pamati, ze vietky funkcie sa nedaju vyuzit na vietky typy

potravin a jedal.

e )
Obr. 2-13
Teplovzdusnd rura
- J
4 )
Obr. 2-14
Multifunkcnd rara
- J
4 )
- Obr. 2-15
—‘:‘—,
H Pravostrannd
= vysokd
'.L—!! teplovzudsnd
— rara
- J
Funkcia Pouzitie

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie malych kuskov
potravin bez tepla

Teplovzdusna rara

Idedlna na pecenie, teplo
rovnomerne rozlozené
po celej ploche

Teplovzdusné grilovanie

Grilovanie masa a ryb
so zatvorenymi dvierkami

Rura s podporou ventilatora

Funkcia vhodna na opekanie
a pecenie

Konvenc¢na rura

Funkcia vhodna na opekanie
a pecenie v spodnych castiach
rary

Zapekacie teleso

Na vytvorenie zlatistej
a chrumkavej hornej vrstvy
na jedlach posypanych syrom

Spodny ohrev

Na vytvorenie chrumkavej
spodnej vrstvy pri jedlach ako
su pizza, kis kolac alebo iné
mucniky a kolace

Tabulka 2-3




Funkcie multifunkénej rary

Rychle predhriatie (iba model Classic Deluxe)
Funkcia rychleho predhriatia umoznuje predhriat
R rdru ovela rychlejsie ako je bezné. Rura sa predhreje

rychlejSie pomocou ventilatora a tepla horného
vyhrievacieho telesa. Teplovzdu3né rury sa rozohreju rychlo,
ale funkcia rychleho predhriatia tento proces urychluje este
viac a umozni vam zacat varit skor.

Ak chcete zapnut funkciu rychleho predhriatia, otocte ovla-
daci gombik k symbolu R a nastavte pozadovanu teplotu.
Svetlo na kontrolnom paneli hned'vedla ovladacieho gom-
bika sa zapne.

Ked rura dosiahne pozadovanu teplotu, horné vyhrievacie
teleso sa vypne.

Teplota je udrziavana teplovzdusnou rurou a ventilatorom.
Ak sa rozhodnete umiestnit jedlo dovnutra rary pocas zap-
nutej funkcie rychleho predhriatia, uistite sa, Ze jedlo nie je
umiestnené prili$ blizko k vrchnej &asti rary.

Teplovzdusnd rura

®

Teplovzdusné pecenie je zvlast vhodné na pecenie na
niekolkych rostoch naraz.V porovnani's predchadzajicim
spésobom pecenia podla receptov v beznej rure je potrebné
znizit teplotu priblizne o0 10° C.

Tato funkcia ovlada ventilator a okolité vyhrievacie
teleso. V celej rure je rovnomerné teplo, ¢o
umoznuje rychlo upiect velké mnozstva jedla.

Ak si prajete predhriat rdru, pred vlozenim jedla pockajte,
pokym kontrolka zhasne.

Teplovzdusné grilovanie

Tato funkcia ovlada ventilator, pokym je vrchné
teleso zapnuté. Vyvija rovnomernejsie, menej
prudké teplo ako bezny gril. Panvica je navrhnuta
tak, aby umoznila vzduchu cirkulovat. Tento sp6sob grilova-
nia je idedlny pre hrubé kusy masa alebo ryby, kedZe cirku-
lujuci vzduch znizuje prudkost tepla z grilu. Na dosiahnutie
lepsieho vysledku polozte jedlo na rost v plechu, ktory by
mal byt mensi ako bezna grilové panvica. Dvierka rdry maju
byt pocas doby grilovania zatvorenég, ¢im Setrite energiu.

YVYVVVY

Tento sposob grilovania nevyZzaduje tolko pozorovania
a otacania jedla ako bezné grilovanie. Pred pecenim zapnite
funkciu predhrievania.

Na dosiahnutie najlepsieho vysledku vdam odport¢ame pan-
vicu na grilovanie nekldst na najvyssi rost.

Rura s podporou ventildtora

<

Tato funkcia ovlada ventilator, ktory pohana
vzduch vyhrievany telesami na vrchu a spodku
rdry. Vdaka kombindcii teplovzdusného a bezného
pecenia (vrchny a spodny ohrev) je této funkcia idedlna

na pecenie jedla, ktoré potrebuje Uplné prepecenie, ako
napr. velké kusy masa. Pri tejto funkcii je tiez mozné piect
naraz na dvoch rostoch, hoci pocas doby pecenia bude
potrebné vymenit ich polohu, pretoZe teplo zhora je
intenzivnejsie ako teplo zdola. Toto je rychly a naj-
intenzivnejsi spdsob pecenia; davajte pozor na pecené jedlo,
pokym neziskate potrebné sklsenosti s vyuzivanim tejto
funkcie.

Konvencna rira (horny a spodny ohrev)

e=mm| Tito funkcia kombinuje ohrev z vrichného

a spodného telesa. Je zvlast vhodna na opekanie
a pecenie zakuskov, kolacov a keksikov.

Niektoré potraviny sa na vrchnom roste upecu a zapecu
rychlejSie ako na spodnom roste, preto odporuc¢ame takéto
jedlo umiestnit na spodny rost, lebo teplo navrchu rury je
vacsie ako zospodu. Podobné kusy bude potrebné pri peceni
poprehadzovat, aby boli rovnomerne upecené. To znamenj,
Ze jed|3, ktoré vyzaduju rozli¢né teploty, sa mézu piect
spolu, vyuzivanim chladnejsej zény v dolnej polovici rary

a teplejsieho priestoru navrchu.

Zapekacie teleso

Tato funkcia pouziva iba vrchné teleso rury. Je vhod-
na na zapekanie alebo dokoncovanie cestovinovych
jedal, zeleniny v omackach, zemiakov s masom

a lasagni, jedal na zapecenie, ktoré su horuce uz
pred zapnutim horného telesa.

Spodny ohrev

Tato funkcia pouziva iba spodné teleso. Tymto
spésobom upeciete dochrumkava spodok vasej
pizze, kolac¢a quiche alebo dokoncite pecenie
muc¢nikov na nizSom roste. Mierny ohrev je tiez vhodny
na pomalé pecenie v hrnci v strede rdry alebo na ohrev
tanierov.

Zapekanie a spodny ohrev su uzito¢né pridavné funkcie
vasej rury, ktoré vam davaju flexibilitu pri dokonalom
dokoncovani jedal.

Rozmrazovanie

¥

640

Tato funkcia ovlada ventilator, ktory rozprudi

iba chladny vzduch. Nepouziva Ziadne teplo.
Funkcia umoznuje rozmrazit malé kusy jedla ako
zakusky, krémové kolace a kusky masa, ryb a mucnikov.

Rozmrazovanie tymto sposobom urychli proces a chrani
jedlo od hmyzu. Kusky mésa, ryb a muc¢nikov sa maju
umiestnit na stojan nad pekacom, ktory zachytava kvapky.
Po rozmrazovani umyte stojan a pekac.

Rozmrazovanie robte so zatvorenymi dvierkami na rure.
Tymto spdsobom nerozmrazujte velké kusy, ako napr. celé
kurcatd a rostenku. Rozmrazovanie takychto kusov potravin
odporucame spravit v chladnicke.

Rozmrazovanie nerobte v teplej rure, a tiez nie v pripade, ak
je susedna rara zapnutd, alebo je este tepla.

Zabezpecte, aby mlie¢ne vyrobky, mdso boli pred pecenim
celkom rozmrazené.
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Ovladanie
Teplovzdusné rury

Otocte ovladaci gombik riry na pozadovanu teplotu (obr.
2-16).

Kontrolka rdry bude svietit, pokym rdra nedosiahne zvolent
teplotu. Pocas pecenia bude striedavo svietit a zhasinat.

Multifunkénd rura

Multifunk¢nd rdra ma dva ovladace, ovladac nastavenia
funkcie a ovladac nastavenia teploty (obr. 2-17).

Otocte ovladac nastavenia funkcie na funkciu pecenia.
Otocte ovladac teploty na teplotu, ktoru potrebujete
(obr. 2-16).

Kontrolka rury bude svietit, pokym rdra nedosiahne zvolenu
teplotu. Pocas pecenia bude striedavo svietit a zhasinat.

Ked'varite jedld s velkym obsahom vody, viditelnd para moze
stupat na zadnej mriezky. Tento jav je normalny.

~
‘ Obr. 2-16

&
2

Ovlddac nastavenia teploty

Ovlddac nastavenia funkcie
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Hodiny

Na vypnutie a zapnutie lavostrannej multifunkénej rary
mozete pouzit casovac. Hodiny musia byt nastavené na
aktualny (presny) ¢as este predtym, ako lavostranna
multifunkéna rura zacne pracovat.

Poznamka k multifunkénym ridram: Ak pouzivate funkciu
¢asovaca, nastavte najprv ¢asovac, potom teplotu a vyberte
funkciu rary.

Hodiny s dvoma ovladacimi gombikmi
Nastavenie presného casu

Hodiny s dvoma ovladacimi gombikmi a LCD displejom
su zobrazené na obréazku (obr. 2-18). Ked hodiny zapnete
prvykrat, na displeji za¢nu striedavo blikat symboly {0.00]
alil

Na nastavenie ¢asu podrzte gombik a otocte ho na symbol
[@) 1. Zaroven otocte druhym nastavovacim gombikom do-
prava alebo dolava podla toho, aky je aktualny ¢as. Nezabud-
nite, ze rezim je 24-hodinovy. Uvolnite gombik ¢asovaca

a sam sa vrati do vertikalnej polohy na manualne pecenie.

DOLEZITE: Lavostranna rira nebude fungovat, pokym
nenastavite hodiny.

Nastavenie ¢asovaca

Na nastavenie ¢asovaca oto¢te gombik ¢asovaca smerom
doprava na symbol [Q] - gombik by mal zacvaknut (obr.
2-19).

Otocte druhym nastavovacim gombikom a nastavte
pozadovany cas (obr. 2-20).

Ak chcete mat prehlad o presnom ¢ase, gombik mozete
vrétit naspét do vertikalnej polohy [ {] alebo ho nechaj-
te v pévodnej polohe a displej vam bude ukazovat [Q]
odrativanie casu.

Na zastavenie pipania, ktoré sa ozve po uplynuti ¢asu, otocte
nastavovacim gombikom proti smeru hodinovych ruciciek.

. Doba pecenia je dizka doby, pocas ktorej
ma rura piect.

. Cas ukonéenia je presny ¢as, kedy ma rdra prestat
piect.

Nastavenie ukoncenia pecenia na poZzadovant hodinu
Otocte gombik tak, aby ukazoval na symbol [—] (obr. 2-21).

Pouzite nastavovaci gombik a nastavte cas ukoncenia
pecenia. Zaciatok pec¢enia moZete nastavit na akykolvek
¢as v ramci nasledujucich hodin. Na displeji sa objavi napis
AUTO (obr. 2-22).

Ak chcete, aby displej ukazoval hodinky, otoc¢te gombik
¢asovaca na napis AUTO.
Automatické zapnutie a vypnutie riry pomocou ¢asovaca.

Cas sa neda nastavit priamo - nastavuje sa automaticky
kombinaciou funkcii,,doba pecenia” a, ¢as ukoncéenia”.
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Oto¢te gombik ¢asovacda na symbol 4] (obr. 2-23). Ve ~N

Otocte nastavovaci gombik a nastavte taku dobu pecenia, aku Obr. 2-25
potrebujete (obr. 2-24).
Oto¢te gombik ¢asovaca do pozicie [=]. Na displeji m
sa zobrazi aktudlny (presny) ¢as a doba pecenia, ktoru ste e_l — 0 A
nastavili. PouZite nastavovaci gombik, aby ste nastavili :g [ ® a
pozadovany ¢as ukoncenia pecenia (obr. 2-25). — wro
L ¥ )
Za ¢asom ukoncenia pecenia sa zobrazi maly napis AUTO. - ~
Nastavte pozadovanu teplotu rury. Otocte gombik casovaca Obr. 2-26
do pozicie AUTO. i _
<L
Ked'sa pecenie skondi, ozve sa pipanie. Ak chcete rdru prepnut
na manualne pecenie, oto¢te gombik ¢asovaca do vertikalnej 6—1 %] A —a
pozicie [ { 1. S 5:1: ®
—TO
Ak nie ste doma, neobavajte sa pipania - samo sa po chvili . A
vypne. Po navrate domov otocte ¢asovac [ @) ] do vertikalnej \ ~
pozicie. (" Obr. 2- 2;
M
Chcete prepnut na manudlne pecenie, ale na dis- f LI
pleji sa zobrazuje ndpis AUTO o m —
—0
Ak chcete zrusit automatické nastavenie, casova¢ mierne po- S —t5 '
otocte smerom k symbolu [ @)] a potom pustite. . T | | ®
. J
Zdamok e ~
Ked je zamok aktivovany, lavostranna rura je zamknuta Obr. 2-28
a nezapne sa.
Pravostranna rdra moze byt pouzivana ako zvycajne.
Aktivovanie zamku
Uistite sa, ze hodiny st nastavené na manualny rezim S )
a zruste vsetky aktivne programy. - N
Otocte ¢asovac do pozicie [@)] a podrzte priblizne 8 sekund. Obr. 2-29
Na displeji sa objavi napis ON (obr. 2-26).
Drzte gombik ¢asovaca na symbole [@)] a zéroven tocte )
nastavujucim gombikom v smere hodinovych ruciciek, pokym @_1 — 0 A
sa na displeji neukaze symbol [ T ]a napis OF (obr. 2-27). N :g ®
Potom gombiky pustite. — wro
g y 9 ‘ y
Lavostranna rura je teraz zablokovana. Zablokovanie si - ~
mozete overit na displeji. Vedla aktudlneho c¢asu sa zobrazi Obr. 2-30
symbol [ ¢ ] (obr. 2-28).
Vypnutie zdmku m
(O] A
Otocte gombik ¢asovaca na symbol [@)] a podrzte po dobu 8 N ‘:é '
sekund. Na displeji sa objavi napis OF (obr. 2-29). i - B ®
Drzte gombik ¢asovaca na symbole [@)] a zaroven tocte \_ J

nastavujucim gombikom v smere hodinovych ruciciek, pokym
sa neobjavi na displeji symbol [ T]a napis ON (obr. 2-30).
Potom gombiky pustite.

Po par sekundach sa na displeji objavi aktualny cas.

Teraz moézete ruru pouzivat ako zvycajne.
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Hodiny so Siestimi ovladacimi
gombikmi

Nastavenie presného casu

Hodiny so Siestimi ovladacimi gombikmi a LCD displejom su zo-
brazené na obrazku (obr. 2-31). Ked'sa hodiny zapnu prvykrat, na
displeji za¢nu striedavo blikat symboly [£.00] a [1].

Stlacte a podrzte gombiky [ N ] a [¢x](obr. 2-32). Potom stlacte
gombik [+] (alebo gombik [-1); pokym nenastavite aktualny ¢as.

Nezabudnite, Ze rezim je 24-hodinovy.

Ak potrebujte resetovat sporak, vypnite zdroj elektriny, pockajte par
minut a zacnite odznova.

Nastavenie casovaca

Stlacte a podrzte gombik [ Q] (obr. 2-33), zarover drzte stlaceny
gombik [+], pokym sa na displeji neukdze pozadovana doba pecenia
(obr. 2-34).

Stlacenim gombika [ 1 ] méZete skontrolovat zostavajuci ¢as.
Pipanie, ktoré sa ozve po uplynuti ¢asu, mézete zrusit stlacenim
gombika [Q].

e Doba pecenia je doba, pocas ktorej chcete, aby rura piekla.
«  Cas ukoncenia je presny ¢as, kedy ma rdra prestat piect.

Automatické zastavenie rury

Stla¢te a podrzte gombik [=] (obr. 2-35), zaroven drzte stlaceny
gombik [+] (alebo gombik [-]), az kym sa nezobrazi pozadovany ¢as
ukoncenia (obr. 2-36). Na displeji sa zobrazi napis AUTO.

Po uplynuti nastaveného casu sa ozve pipanie. Ak chcete pipanie
zrusit, otocte ovladaci gombik do bodu 0 a potom stlacte [ {Ml]] jeden-
krat. Ak chcete prepnut ruru do rezimu manudlneho pecenia, stlacte
gombik [{l ] ete raz.

Automatické vypnutie a zapnutie riry

Skor ako nastavite hodiny, stanovte si dva ¢asové tdaje — dizku
pecenia a presny Cas, kedy ma rura prestat piect.

Poznamka: Zaciatok ¢asu pecenia sa neda nastavit. Nastavi sa auto-
maticky nastavenim doby pecenia a presnym ¢asom, kedy ma rdra
prestat piect.

22000,

Stla¢te a podrzte gombik [22] (obr.2-37), potom stlacajte gombik
[+] (alebo gombik [-]), pokym sa nezobrazi pozadovana dizka pecenia
(obr. 2-38).

Nasledne stla¢te a podrzte gombik [=] (obr. 2-39) a potom
stlacajte gombik [+] (alebo gombik [-]), pokym sa nezobrazi
pozadovany ¢as ukoncenia pecenia (obr. 2-40). Potom gombiky
pustite.

Na displeji sa zobrazi napis AUTO.

Nastavte pozadovanu teplotu rdry. Ked uplynie doba pecenia, ozve
sa pipanie. Najprv otoc¢te gombik do pozicie OFF, potom jedenkrét
stlacte gombik [ {ll1. Ak chcete riru prepnit do reZimu manudlneho
pecenia, stlacte gombik [ {l] este raz.

Ak nie ste doma, neobdvajte sa pipania — samo sa po chvili vypne.
Po névrate domov otocte najprv gombik na symbol 0, potom dva-
krat stlacte [ fll]]. Ruru tak prepnete do rezimu manualneho pecenia.
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Chcete prepnut na manudlne pecenie, ale na
displeji sa zobrazuje ndpis AUTO

Ak chcete zrusit automatické nastavenie, musite zrusit dobu
pecenia. Stlacte gombik [—] a gombik [-], pokym sa na
displeji neukaze (0.00).

Pre navrat do rezimu manualneho pecenia stlacte gombik
[l
Zdmok

Ked je zamok aktivovany, lavostrannd rura je zamknuta
a nezapne sa.

Pravostrannu rdru mézete pouzivat ako zvycajne.

Aktivovanie zamku

Uistite sa, ze hodiny su nastavené na manualny rezim
a zruste vietky aktivne programy.

Podrzte gombik ¢asovaca [ Q ]a gombik,doba pecenia”
[«=] . Ked'sa objavi na displeji napis ON (obr. 2-41), jeden-
krét stla¢te gombik [ + ]. Na displeji sa objavi symbol klucika
[ 7] a napis OF (obr. 2-42). Potom gombiky pustite.

Lavostranna rura je teraz zablokovand. Zablokovanie si
mozete overit na displeji. Vedla aktudlneho ¢asu sa ukaze
symbol kltucika (obr. 2-43).

Vypnutie zdmku

Podrzte gombik ¢asovaca [ O ] a gombik,doba pecenia”
[««] . Ked'sa na displeji objavi napis OF (obr. 2-44), jedenkrat
stlac¢te gombik [+]. Symbol klu¢ika [ ]zmizne a na displeji
sa objavi napis ON (obr. 2-45). Potom gombiky pustite.

Po pér sekundéch sa na displeji ukaze aktudlny cas.

Teraz mézete raru pouzivat ako zvycajne.
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Prislusenstvo
Rosty rury - lavostranna (hlavna) rara

Niektoré modely su dodavané nielen s rovnymi rostmi, ale
aj so znizenym rostom (obr. 2-46). Znizeny rost umoznuje
zvacsit priestor medzi rostmi.

Rosty rury sa daju lahko vyberat a zasuvat spat.

Potiahnite rost dopredu, az kym sa jeho zadna cast nezastavi
na zarazkach na bokoch rury (obr. 2-47).

Nadvihnite predok rostu tak, aby jeho zadna cast presla pod
zarazku a potom ho vytiahnite smerom dopredu (obr. 2-48).

Rost zasuniete spat tak, ze ho vyrovnéte s drazkami na stenach
rury a potlacite dozadu, az kym koniec ro$tu nebude na doraz.
Nadvihnite prednu cast, aby sa koniec rostu uvolnil na za-
razkach, potom spustite jeho prednu cast, aby sa vyrovnal

a zatlacte ho Uplne dozadu (obr. 2-49).

Rosty rury - pravostranna (vysoka) rara

Sucastou pravostrannej rury su Styri rovné rosty (obr. 2-50)
a rost na ohrievanie riadu (obr. 2-51).

Pri pouZzivani pravostrannej riry mozete piect na vietkych
ro$toch naraz. Uistite sa, ze potraviny su umiestnené tak, aby
horuci vzduch mohol cirkulovat.

Drziak pekaca hlavnej rary (hlavna rara)

Drziak pekaca (obr. 2-52) sa zmesti iba do lavostrannej rury.
Pecenie s drziakom na pekac je velmi jednoduché, pretoze ku
grilu sa da pristupit hned, ako otvorite dvierka.

Maximalna hmotnost, ktord mézete polozit na drziak pekaca,
je 5,5 kg (12 Ib). Drziak pekaca by sa mal pouzivat iba s do-
danym plechom na pecenie, ktory je Specidlne navrhnuty tak,
aby zapadol do drziaka. Akékolvek ind nddoba by mohla byt
nestabilna.

Drziak pekédca moze mat dve polohy. Je nutné, aby ste jeden
z rostov rury vybrali a druhy dali do takej vysky, aby sa drziak
pekéaca zmestil do rary.

Ak je drziak pekaca v najvys$sej polohe, na spodnom roste
v spodnej Casti rdry mézete piect iné jedla.

Ak pouzivate drZiak pekaca v najnizsej polohe, iné jedld mo-
zete piect v spodnej ¢asti rdry alebo na ro$te umiestnenom
v hornej polohe.

Ak chcete osadit drziak pekdaca, umiestnite jednu ¢ast na
drziak na dvierkach (obr. 2-53), potom zaklapnite druhu
stranu do druhého drziaka (obr. 2-54).

Osvetlenie rary

Stlacte prisludné tlacidlo na zapnutie osvetlenia rary
(obr. 2-55).

Ak sa svetlo v rure nezapne, skor ako za¢nete vymienat
Ziarovku, vypnite elektrické napdjanie. Podrobné informacie
o vymene ziarovky osvetlenia riry najdete v ¢asti Odstra-

novanie poruch.
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3. Tipy na pecenie

Tipy na pouzivanie indukéného
sporaka

Ak ste induk¢ny sporak doteraz nepouzivali, venujte nélezitu
pozornost nasledovnym pokynom:

. Uistite sa, ze varné nadoby ktoré mate, alebo
planujete kupit, su vhodné na varenie na indukénom
sporaku. Idealne su antikorové, smaltované a liatinové
varné nadoby. Dobre si overte, ¢i varné nadoby,
ktoré si planujete kupit, maju magnetické dna.

. Zvyknut si na varenie na indukénom sporaku
vyzaduje c¢as. Varenie na indukénom sporaku je
rychle a vykonné, ale aj mierne. Pri miernom vare
mbzete spozorovat, Ze tekutiny prestavaju bublat
a potom prudko za¢nu. Tento jav je normalny.

. Pri pouzivani indukéného sporaka mozete spozorovat
vibrujuci zvuk vychadzajuci spod varnej nadoby.
Tento jav je tiez normalny a zavisi od typu varnej
nadoby, ktoru pouzivate.

. Vyhrevné indukcné telesa dévkuju teplo pocas
varenia. Napriek tomu, Ze sa moze zdat, Ze aktivna
plocha sa vypina a zapina, dno varnej nadoby je
zasobované konstantnym teplom - tento jav je
uplne normalny.

Pecenie pomocou casovaca

Ak chcete piect niekolko jedal naraz, vyberte si také jedl3,
ktoré vyzaduju priblizne rovnaky ¢as pecenia. Tepelnu
Upravu jedal mozno mierne spomalit pouzitim malych na-
dob a ich prikrytim hlinikovou féliou, alebo mierne urychlit
pecenim mensich mnozstiev ¢i umiestnenim do vacsich
nadob.

Ak planujete zaciatok pecenia nastavit na neskorsi ¢as, vy-
hybajte sa rychlo sa kaziacim potravindm, ako je bravcovina
alebo ryba, a to hlavne v pripade, ak je mdso ponorené do
horucej vody.

A Nedavajte do rury teplé jedlo.
A Nepouzivajte ruru, ak je uz rozohriata.
A Nepouzivajte raru, ak je susedna rura tepla.

Cely kus hydiny musi byt pred vloZzenim do rary Gplne roz-
mrazeny. Pred servirovanim skontrolujte, ¢i su mdso a hydina
Uplne upecené.

Vseobecné tipy na pecenie

Rosty rury by mali byt vzdy pevne zasunuté dozadu az na
doraz.

Plechy na pecenie by mali byt umiestnené tak, ze predné
okraje rostu a plechu su na rovnakej Urovni. Ostatné nadoby
by mali byt umiestnené do stredu. Uistite sa, ze nddoby

sa pocas pecenia nedotykaju zadnej ¢asti rdry, jedlo by sa
mohlo pripalit.

Na dosiahnutie rovhnomerného zapecenia pouzivajte na-
doby, ktorych najvacsi odporucany rozmer je 340 x 340 mm.

Ked'je rira zapnutd, nenechavajte dvierka otvorené
dlhsie, ako je nutné. V opaé¢nom pripade sa panel s ovla-
dacimi gombikmi ohreje do hortica.

. Medzi nddobami na rovnakom roste vzdy nechajte
medzeru asi na 3irku prsta, aby teplo mohlo volne
cirkulovat.

. Ak pridavate k jedlu pe¢enému na oleji zeleninu,

Uplne ju vysuste alebo potrite olejom, aby ste znizili
prskanie oleja.

. Ak peciete jedlo, ktoré by mohlo vyvriet alebo sa
pocas pecenia preliat, polozte ho na plech
na pecenie.

. Podlozky pre rary Cook & Clean (pozrite ¢ast Cistenie

spordka) Cistia lepsie, ak nie su znecistené mastnotou.
Maso pri peceni zakryte.

. Ak chcete ohriat taniere, ulozZte ich do grilovacej
komory. Pocas pecenia stipa z riry dostatocné teplo,
aby ich ohrialo.

. Ak chcete pripiect spodok mucnika, skor ako date do
mucnik do pekaca, pekac 15 minut predhrejte.
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4. Prehladna tabulka pecenia

Nastavenia teploty a doby pecenia v nasledovnej tabulke sltizia LEN AKO NAVOD. Na uspokojenie

individudlnych chuti zmerite teplotu.

Vteplovzdusnej rire a v konvencnej rure sa jedlo pecie na nizsej teplote. Ked'peciete jedld podla
receptu, znizte teplotu o 10° C a skrdtte dobu pecenia o 5 —10 minut. Teplota v teplovzdusnej rire sa
nemeni'v zdvislosti od vysky polohy, preto méZete pouZzit ktorykolvek rost.

Vrch

Stred ——

Spodok ——

Potraviny Teplota konvenénej  Teplota teplovzduinej Polohy rostov v rure
rary °C rary °C
Pozicia rostu PribliZna doba pecenia
Maso
Hovédzie (bez kosti) 160 (C) 150 30 - 35 minGt na 500g +30 — 35 minut Délflalf(j"e fl;\;mmeePOUGViny
_ P _ P az ku kosti. Mdso sa méze piect
o 200 (Q) 190 20-25 m!m'Jt na 500g +20 - 25 m!mljt pri teplote 200°C (210°C
Jahnacie 160 (C) 150 30 - 35 minut na 5009 +30 - 35 minut v tepolvzdusnej rure) éas pecenia
200 (C) 190 25 - 30 minut na 5009 +25 - 30 minUt  podia odporiéania. Pri pinkdch
Bravcové 160 (C) 150 35 - 40 minut na 500g +25 - 30 minut apln‘evmkh rollfdc,h pridajte
200 (C) 190 25 - 30 minut na 500g +25 - 30 minut P"?”Z"ez’go'pé"“;gg g00 g9 a’ezb(;’
200 Q) 190 25 —30 minut na 5009 +25 — 30 minut ‘;fi;tst’;"pmm (190« (),ggf‘g
Hydina ]
Kuracie 160 (C) 150 20 - 25 minut na 5009 +20 — 25 minUt  Pri hydine s pinkou pecte na
200 (C) 190 15 - 20minut na 500g +15 - 20 minut 200°C (190 °C)poéa52(3minut
Mor¢acie 160 (O) 150 20 minut na 500g +15 minat ‘(’,’;ZE‘}’}’ ,’\’Izzf:g{l";:i;f"nfdmf
200 (Q) 190 15 minGt na 5009 +15 mindt hmotnost pinky do daby pecenia
Kacacie 160 (C) 150 25-30 minut na 5009 V pripade Cerstvej alebo
200 (C) 190 20 minut na 500g zmrazenej hydiny v obale
Jedlo v hrnci 140-150 (C) 130-140 2 -4 hodiny PZSI;”PI:’/’;‘PO"’“ZO"}’V”O‘{”“
(pod|’a receptu) ZAG e. Aydinu pred pecenim
s 7 — 6kladne rozmrazte.
Yorkshirsky ndkyp 220 (C) 210 velky plech 30 - 35 minut,
individudlne 10 - 20 minut
Kolace
Bohaté ovocné 140 (C/B) 130 45-50 na 5009 zmesi Pouzivanie konvenc¢nej n]ry:Ak
kolace peciete naraz na dvoch plechoch,
Ovocné olice s
(180 m[’n pIg(V:h) 150 (C/B) 140 2-2'> hodiny R e
Ovocné kolace strana licovala s prednou
(230 mm plech) 150 (C/B) 140 do 3% hodiny stranou rostu rdry.
Piskotovy mucnik 160 (C/B) 150 80 - 90 minut
Torty 190 (C/B) 180 15 - 25 minut
Cajové petivo
a pagace 220 (C/B) 210 10 - 15 minut
Korpusy
z piskotového
cesta
180 mm plech 180(C/B) 170 20-30 minut
210 mm plech 180(C/B) 170 30-40 minut V teplovzdusnej rire mézete
Dezerty piect naraz na troch plechoch,
T ale uistite sa, Ze medzi rostmi
Kolaciky rdry nechdvate aspori jednu
z lineckého cesta 200(C/B) 190 20-30 minut na predhriatom plechu dm?;ku voln. POt/
Ovocné kolaciky  200(C/B) 190 35-45 minut
Kolaciky/torticky  200(C/B) 190 10-20 minut podla velkosti
Kolaciky
z listkového cesta 210(C/B) 200 20-40 minut podla velkosti
Snehové pusinky  100(C/B) 90 2-3 hodiny Pouzivanie konvencnej rary:
Kolace s vajeCnym Pre rovnomerné zapecenie
krémom 160(C/B) 150 45-60 minut pouZzivajte nddoby ktorych
Kolaciky najvécsi odporicany rozmer
ba ) je 340 mm x 340 mm. Tak
z babovkového L, zabezpecite volné prudenie
cesta 180(C/B) 170 40-45 minut horticeho vzduchu. Ak peciete
Mlie¢ny nakyp 140-150(C) 130-140 2-3 hodiny na 2 plechoch, mali by ste
Chlieb 210 200 20-30 mindt vymenitich pozicie priblizne
— v polovici doby pecenia.
Ryby Teplovzdusné
grilovanie
Filety 190(C/B) 190(C/B) 15-20 minut
Cela ryba 190(C/B) 190(C/B 15-20 minut na 500 g
Steak 190(C/B) 190(C/B) podla hrubky steaku
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5. Cistenie sporaka

Pred celkovym cistenim odpojte spordk od elektriny a ne-
chajte ho vychladnut.

A Nikdy nepouzivajte rozpustadla farieb, uhlic¢itan
sodny, Zieraviny, biologické prasky, bielidla,
cistiace prostriedky na baze chléru, hrubé
abraziva alebo sol.

A Nemiesajte rozli¢né Cistiace prostriedky - m6zu
spolu nebezpecne reagovat.

V3etky casti sporaka sa mozu cistit horicou mydlovou
vodou. Davajte vSak pozor, aby do spotrebica nezatiekla
Ziadna zvys$na voda.

Cistenie varného panela
Denna starostlivost

Uistite sa, Ze ani jeden svetelny indikator nesvieti a varna
plocha je chladna. Do stredu kazdej plochy, ktoru idete Cistit,
naneste malé mnozstvo krému na ¢istenie keramickych
varicov, priblizne vo velkosti mince. Navlhcite ¢istu papiero-
vU utierku a rozotierajte Cistiaci krém po povrchu, ako keby
ste distili okno. Na zaver poutierajte varnu plochu s ¢istou
suchou papierovou utierkou.

Cistenie rozliatej tekutiny

Ak sa vdm pocas varenia jedlo rozleje alebo vykypi, vypnite
varny panel a poutierajte oblast okolo horucej zény Cistou
papierovou utierkou. Ak je jedlo rozliate alebo rozsypané
(okrem cukru) v horucej oblasti, varny panel necistite,

pokym uplne nevychladne a postupujte podla pokynov (cast
Cistenie pripeceného).

Ak na varnom povrchu nieco roztopite alebo rozlejete jedlo
s vysokym obsahom cukru (lekvar, paradajkovy pretlak atd’),
rozliate jedlo OKAMZITE ODSTRANTE 3krabkou, kym je varny
panel este horuci.

DOLEZITE: Pouzite kuchynské rukavice, aby ste sa ochranili
pred pripadnym popalenim.

Zoskrabte hlavnu c¢ast rozliateho alebo roztopeného jedla

z varnej zény a posunte do studenej oblasti. Varny panel
potom vypnite (OFF) a nechajte ho pred dalSim cistenim
vychladnut. Ked sa varna plocha ochladi a svetelné indika-
tory zhasnu, postupujte podla dennej starostlivosti uvedenej
vyssie.

Cistenie prihorenim

Uistite sa, Ze ani jeden svetelny indikdtor nesvieti a varny
panel je chladny. Nadmerné prihoreniny odstrante pomocou
$krabky. Skrabku drzte priblizne v uhle 30° k povrchu

a zoskrabte prihoreninu, ako keby ste odstrariovali farbu

z okna (obr. 5-1).

Ak ste uz so skrabkou odstranili vsetko, ¢o sa dalo, postu-
pujte podla dennej starostlivosti uvedenej vyssie.
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Obr. 5-6\
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Grily

Nadoba a mriezka sa maji umyvat v hortcej mydlovej vode.
Po grilovani médsa ich nechajte namocené par minut v dreze.
Tvrdé casti mdzete z mriezky odstranit pomocou nylonove;j
kefky. Peka¢ mozete umyt v umyvacke riadu.

A Ak chcete odstranit a umyt ¢asti grilu, uistite
sa, Ze su studené, alebo pouzite rukavice.

A NEPOUZIVAJTE ziadne abrazivne ¢istiace
prostriedky.

Cistenie vysavacieho grilu

Grilovacia panvica sa da jednoducho vybrat a nasledovne
vycistit:

Vytiahnite vysuvaci gril dopredu za rucku (obr. 5-2).
Nadvihnite grilovaciu panvicu z nosnej konstrukcie. Nosna

konstrukcia je na stranach pripevnend ku kolajni¢ckdm dvoma
zapadkami (obr. 5-3).

Na oboch stranach zaistite bo¢nu kolajnicu rukou a druhou
rukou vytiahnite nosnu konstrukciu zo zépadiek (obr. 5-4).

Kvoli bezpecnosti zasunte kolajnice do grilovacej komory.

Ak potrebujte vytiahnut boc¢né kolajnice aby, ste mohli
vycistit grilovaciu komoru, mézete ich zvesit z bo¢nych stran
grilovacej komory (obr. 5-5) a utriet ich mdkkou handrou

a jemnym cistiacim prostriedkom.

A NEUMYVAJTE kolajnice v umyvacke na riad

Ked' ste skoncili nasadte kolajnice naspat na bo¢né strany
grilovacej komory. Aby ste umiestnili nosny ram, najprv
kolajnice na obidvoch stranach vytiahnite dopredu, podrzte
ich a zatla¢te rdm smerom dole.

Grilovaci peka¢ polozte naspat. Uistite sa, ze Sirsi okraj
pekaca je vpredu - blizsie k vdm (obr. 5-6).
Ovladaci panel a dvierka

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky vratane kré-
movych prostriedkov. Na dosiahnutie najlepsieho vysledku
pouzite tekuté Cistiace prostriedky.

Na cistenie dvierok mézete pouzit tekuty Cistiaci prostriedok
alebo makku handru namocenu v teplej mydlovej vode. Tak-
isto mdzete postupovat pri Cisteni ovladacieho panelu.

Po umyti vylestite suchou handrou.
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Dvierka so sklom

Dvierka so sklom su vyberatelné, aby ich bolo mozné
umyvat. Vysunite sporak dopredu, aby ste ziskali pristup

k bo¢nym stendm spordka (pozrite Premiestnenie sporaka
v Casti Instaldcia).

Pootvorte dvere a odstrante skrutky z bo¢nych stien dveri.
Na kazdej strane sa nachadzaju dve (obr. 5-7).

Opatrne nadvihnite vonkajsi panel dveri. Teraz mézete
umyt vnutorny skleneny panel — budte opatrni, aby ste
neposkodili alebo nenamodili izolaciu dveri.

Poznamka: Ak maju dvierka tri skld, vnitorné panely su spo-
jené a nedaju sa oddelit. Po umyti opatrne nasadte vonkajsie
dvierka a zaskrutkujte bo¢né zaistovacie skrutky.

A Na ocistenie sklenenych prednych dveri
NEPOUZIVAJTE drsné abrazivne ¢istiace
prostriedky alebo ostré kovové skrabky, pretoze
by mohli zanechat $krabance na povrchu a sklo
by sa mohlo rozbit.

Rary
Panely Cook & Clean

Hlavna rdra ma vnutri panely Cook & Clean so $pecidlnou
smaltovou vrstvu na povrchu, ktora je Ciasto¢ne
samocistiaca. Nezabrani vietkym Skvrndm na vnutornom
oblozeni rdry, no pomaha zredukovat mnozZstvo manual-
neho cistenia.

Tieto panely funguju lepsie pri teplote nad 200° C. Ak peciete
vacsinou pri teplote nizsej ako 200° C, prileZitostne vyberte
panely a utrite utierkou z mikrovldkna a horticou mydlovou
vodou. Nechajte panely vyschnut, nasadte ich a nechajte
rdru zapnutu na 200° C po dobu jednej hodiny. Tento proces
zabezpeci, Ze panely budu fungovat efektivne.

Vytiahnutie oblozeni rary

Ak chcete vycistit smaltové obloZenie rdry, musite najprv
vybrat rosty a potom panely Cook & Clean. Kazda strana rary
je primontovana styrmi skrutkami. Aby ste vytiahli obloZenie
rury, nemusite skrutky vyberat. Nadvihnite kazdy boc¢ny
panel smerom hore, ¢im sa vytiahnu zo skrutiek. Potom ich
potiahnite dopredu (obr. 5 - 8).

Ak su oblozenia odstranené, vnutro riry mozete Cistit.

A NEPOUZIVAJTE drétenky, ¢istiace utierky uréené
na umyvanie rur alebo akékolvek iné materialy,
ktoré by mohli poskrabat povrch.

Pravostranna rura

Ak chcete vycistit steny rury, vytiahnite rosty, zveste konzoly
a nadvihnite ich (obr. 5-9).
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Tabulka cistenia

Uvedené Cistiace prostriedky su dostupné v supermarketoch
alebo u predajcov elektrospotrebicov (tabulka 5-1).

Na smaltované povrchy pouzite Cistiaci prostriedok, ktory je
odporucany na smalt.

Odporuca sa pravidelné Cistenie. Rozliate jedlo okamzZite
poutierajte, aby sa povrch lahsie ¢istil.

Varny panel

Cast

Povrch

Odportcany spésob cistenia

Varny panel

Smalt alebo antikorova ocel

Horuca mydlova voda, makka utierka; akékolvek tvrdé
skvrny jemne odstrérite nylonovou drétenkou.

Keramicka /indukéna varna doska

Tvrdené sklo

Horuca mydlova voda, krémové cistiace prostriedky,
prip. drétenka, ak je to potrebné.

Platna na grilovanie
(iba niektoré modely)

Nelepivy povrch

Pockajte, kym platria vychladne. Umyte horticou mydlovou
vodou. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky/drétenky,
umyvacky riadu.

Ohrievacia plocha

(iba niektoré modely)

Tvrdené sklo

Horuca mydlova voda, krémovy Cisti¢, prip. drotenka,

ak je to potrebné.

Vonkajsia ¢ast sporaka

Cast

Povrch

Odporucany spésob cistenia

Dvere, okolie dveri a vonkajsia
Cast zasuvky

Smalt alebo lak

Horuca mydlova voda, makka handricka;
akékolvek tvrdé skvrny jemne odstrarte
s tekutym saponatom.

Antikorova ocel

Napr. E handricka (Cornet) alebo Vileda mikrovlaknova utierka
alebo podobné univerzalne utierky.

Steny a spodna cast

Lakovany povrch

Horuca mydlova voda, makka handri¢ka

Zadny ochranny panel
/vetracia mriezka

Smalt alebo antikorova ocel

Horuca mydlova voda, makka handricka;
ak je to potrebné, opatrne Cistite krémovym cistiacim
prostriedkom.

Ovladaci panel

Lak, smalt alebo antikorova
ocel

Tepla mydlové voda; na cistenie znaciek na paneli
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.

Ovlddace/rukovate

Sklo na dvierkach rury

/sklenené veko

Plast/chrém, lakovana alebo
leStend mosadz

Tepld mydlové voda, méakkd handricka.

Mosadz
Tvrdené sklo

Lestidlo na mosadz
Horuca mydlova voda, krémovy Cisti¢, prip.

drotenka, ak je to potrebné.

Rary
Cast Povrch Odporucany spésob cistenia
Steny, dno a horna cast rary — Smalt Akykolvek Specidlny Cistiaci prostriedok na rury,

NIE panely Cook & Clean
(pozrite pokyny nizsie)

ktory je vhodny na smalt. POZOR: PRI KOROZIVNYCH/
LEPTAVYCH CISTIACICH PROSTRIEDKOCH NA RURY
POSTUPUJTE PODLA POKYNOV VYROBCU. Zabrarite kontaktu
s vyhrevnymi telesami rdry.

Panely rdry Cook & Clean
(iba niektoré modely)

Specialny smalt
¢iastocne samocistiaci

Tento povrch je samocistiaci pri teplote 200 °C a vys3ej,
alebo mozete panely vybrat a umyt ich horicou mydlovou
vodou a nylonovou kefkou.

Rosty rury, drziak pekaca, Chrém Cistiaci prostriedok na vnutro rary vhodny na chrém,
rosty grilu, stojan praktického grilu mydlom nasiaknuta hubka, umyvacka riadu.

(iba niektoré modely)

Panvica na grilovanie/pekac Smalt Horuca mydlova voda, mydlom nasiaknuté hubka

na mdso (iba niektoré modely)

(Brillo), umyvacka riadu.

Tabulka 5-1
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6. Odstranovanie zavad

Zasahy do varného panelu a opravy NESMU byt
vykonavane nekvalifikovanou osobou.
Nepokusajte sa opravit varny panel, mohli by ste
sa poranit a varny panel poskodit. Zabezpecte
opravu kvalifikovanym a kompetentnym
pracovnikom.

A

Poznamka: Indukény varny panel je sém schopny
diagnostikovat viacero problémov a zaroveri na
ovladcom displeji zobrazi informaciu o probléme.
V pripade poruchy varného panelu sa na displeji
mozu zobrazit kody poruchy.

Ak vas spotrebic hlasi poruchu alebo nefunguje,
v niektorych pripadoch budete vediet problém
vyriesit sami podla tychto instrukcii.

Displej zobrazuje kéd E2

Elektronicka jednotka je prilis horuca. Skontrolujte,
¢i su dodrzané podmienky instaldcie sporaka, uistite
sa, Ze sporak je dobre odvetrany. V extrémnych
pripadoch sa moze tento kod zobrazit, ak voda

z varnej nadoby Uplne vyvrie. Ak ste si nie isti,
kontaktujte svojho instala¢ného technika alebo
kvalifikovaného opravara.

Displej nefunguje
Tato porucha moze byt sposobena prilis velkou alebo
prilis malou dodéavkou napatia. Ak mate pochybnosti,
kontaktujete svojho instalacného technika alebo
opravara.

Displej zobrazuje kéd U400

Varny panel je nespravne pripojeny. Ovladac sa vypne
priblizne po 1 sekunde a kdéd poruchy zostane trvalo
svietit na displeji.

Poruchu konzultujte s vasim instala¢nym technikom
alebo kvalifikovanym opravarom.

Displej zobrazuje kéd Er, po ktorom nasleduje ¢islo
Doslo k vnutornej technickej poruche spotrebica,
ktoru sa uZzivatel nesmie pokusat opravovat sam.

Kontaktujte svojho instala¢ného technika alebo
kvalifikovaného opravara.

Sporak vyhadzuje poistky alebo samostatny pru-
dovy chranic vypina elektrinu

Kontaktujte svojho instala¢ného technika alebo
kvalifikovaného opravara.

Varny panel sa nezapne
Vypadli poistky v celom byte alebo dome, alebo
samostatny prudovy chranic vypina privod elektriny?
Bol varny panel pripojeny spravne k hlavhému
privodu elektriny?

Bol aktivovany detsky zamok? Pozrite si detailné
informdacie o tejto funkcii v ¢asti Detsky zdmok.

Indukény varny panel je hluény
Ked pouzivate indukény varny panel, mozete
spozorovat zvuk prichddzajuci z varnej nadoby.
Tento jav je normélny. Najma pri vareni na vysokom
stupni, alebo ak varite na vietkych piatich varnych
plochach naraz. Zvuk méze byt spdsobeny aj
typom varnej nadoby.

Chladiaci ventilator

Indukény varny panel ma zabudovany chladiaci
ventilator. Chladiaci ventildtor je aktivny, ked'je
zapnuty gril alebo rdra.V niektorych pripadoch
moze zostat aktivny aj potom, ako gril alebo raru
vypnete. Tento jav je normalny a chladiaci ventilator
sa automaticky vypne.

Na povrchu varného panela sa objavila prasklina

Okamzite odpojte sporak od privodu elektriny
a zabezpecte jeho opravu. Nepouzivajte sporak,
pokym nie je opraveny.

Varny panel je poskriabany
Pouzite odporucané cistiace postupy. Uistite sa,
Ze dnd riadu su hladké a cisté.

Skvrny a stopy sposobené usadeninami vodného
kamena alebo jedlom sa daju odstranit krémovym
Cistiacim prostriedkom. Jemné skrabance sa nedaju
odstranit, ale Cistenim sa po ¢ase stavaju menej
viditelné.

Ventilator rary je hluény

Zvuk ventildtora rdry sa méze pri jej zahrievani menit
- je to v uplnom poriadku.

Gril poriadne negriluje
Pouzivate pekac a rost dodany so sporakom? Kladiete
pekac na vysuvacie kolajnicky a nie na spodnu stenu
grilovacej komory?

Je pekac zasunuty na doraz?

Ked'pouzivam rury, ovladace sa zahrievaju. Ako
tomu moézem predist?

Je to sposobené teplom, ktoré stipa hore z rdry alebo grilu
a zohrieva ich. Nenechdvajte dvierka rary otvorené.

Ked pouzivate gril, uistite sa, Ze pekac je pevne zasunuty
dozadu na doraz.

Ak mam problém s instalaciou a nemoézem zohnat
na opravu pracovnika, ktory sporak zapajal, kto
znasa naklady?

Vly. Servisné spolo¢nosti Uctuju vyjazdy, ak opravuju pracu,
ktoru vykonal iny pracovnik. Je vo vasom zaujme, aby ste
nasli pracovnika, ktory vam vykonal instalaciu.
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Vypadok prudu

V pripade vypadku elektrického priadu nezabudnite
znovu nastavit hodiny a uistite sa, Ze rura pokracuje
v peleni v nastavenom programe.

Jedlo sa pecie prilis pomaly, prilis rychlo, alebo sa spali

Doba pecenia sa méze odlisovat od vasich
predchadzajucich rar. Skontrolujte, Zze peciete podla
odporucanej dizky doby a polohy rostov. Pozrite

si prirucku na pecenie. Nastavenia regulécie rary

a doby pecenia su iba informacné. Aby ste dosiahli
vysledok, aky chcete, individudlne chute mézu
vyzadovat rézne nastavenia teploty.

Rura nepecie rovnomerne

Nepouzivajte pekace alebo nddoby na pecenie vacsie
ako 330 x 290 mm.

Ak peciete velky kus jedla, pocas pecenia ho treba
obracat.

Ak vyuzivate dva rosty, skontrolujte, i je v rure dost
priestoru, aby teplo mohlo cirkulovat. Ked'vlozite
nadobu na pecenie do rury, uistite sa, Ze je umiestnena
v strede rostu.

Skontrolujte, ¢i tesnenie dveri nie je poskodené a ¢i su
prichytky dveri nastavené tak, aby dvere pevne
doliehali na tesnenie.

Skontrolujte, ¢i spordk stoji rovno - voda v miske
poloZenej na roite ma mat véade rovnaku hibku.
Cast sporaka treba nadvihnut alebo znizit prednu
Cast. Ak spordk nie je vyrovnany, poziadajte o jeho
vyrovnanie vasho dodévatela.

Lavostranna multifunkéna rdra sa pri manualnom
zapnuti nespusti

Je napdjanie zapnuté? Svietia hodiny?

Ak nie, potom moze byt problém s elektrickym
napdjanim. Je isti¢ napajania sporaka zapnuty?
Bol uz nastaveny aktudlny cas?

Nastavili ste uz funkciu pecenia?

Je symbol zamku [ § ] zobrazeny na displeji? Viac
informacii o vlastnostiach zamku hodin néjdete
v navode v ¢asti Hodiny.C.

Lavostranna multifunkéna rura sa pri auto-
matickom peceni nespusti

Casovac je spravne nastaveny, ale ovladac rury je
omylom ponechany na OFF (vypnuty)?
Je rdra zamknuta? (Pozri vyssie.)

Teplota v rure stupa so starnutim spotrebica

Ak ste ovlada¢om neznizovali teplotu, alebo ste
ho pouzivali iba kratky ¢as, mozno potrebujete novy
termostat. Vymenu by mal urobit servisny pracovnik.

Nefunguje osvetlenie riary

Ziarovka sa pravdepodobne vypalila. Ndhradnu Ziarovku
si mozete kupit (nevztahuje sa na iu zéruka) v obchode
s elektrospotrebi¢mi. PoZiadajte o 15 W/240V Ziarovku
PRE RURY s Edisonovym zéavitom (obr. 6-1). Musi to byt
Specidlna ziarovka odolna voci teplu do 300° C.

Skor ako odstranite povodnu Ziarovku, vypnite napajanie
z elektrickej siete. Uistite sa, Ze rura je chladna. Otvorte
dvere rdry a vyberte rosty.

Odkrutte Ziarovku otacanim proti smeru hodinovych
ruciciek. Méze byt zapecena (obr. 6-2).

Chrante si prsty rukavicou pre pripad, Ze by ziarovka praskla.
Odkrutte staru ziarovku.

Zakrutte novu zZiarovku v smere hodinovych ruciciek

a potom namontujte na povodné miesto kryt na Ziarovku.
Zapnite privod elektriny a skontrolujte, ¢i Ziarovka svieti.
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INSTALCIA
Po skonceni inStalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne.

7. Instalacia

Vazeny instalacny technik,

skor ako zacnete s instalaciou, vypliite, prosim, nasledovné
udaje. Ak bude mat vas zékaznik problémy suvisiace s vasou
instalaciou, jednoducho vas bude moct kontaktovat.

Meno instala¢ného technika

Spolocnost pre ktoru technik pracuje

Telefonne cislo technika

Sériové ¢islo vyrobku

Bezpecnostné pokyny a nariadenia

A Instalacia tohto sporaku musi byt v sulade
s instrukciami tohto manualu a musi zodpovedat
prislusnym statnym predpisom a poziadavkam
miestnej dodavatelskej spolocnosti elektriny.

A

Tento spotrebi¢ musi byt inStalovany v sulade
s platnymi nariadeniami a v dobre vetranom
priestore.

A

Pred instalaciou alebo pouzitim spotrebica
si precitajte pokyny.

Zabezpecenie vetrania

Tento spotrebic nie je napojeny na odsavacie zariadenie
produktov spalovania. Musi byt inStalovany a pripojeny
v sulade s aktudlnymi predpismi pre intalaciu. Zvlastnu
pozornost treba venovat prislusnym poziadavkam na
vetranie.

V3etky miestnosti maju mat otvéracie okno alebo jeho
ekvivalent, v niektorych miestnostiach je k otvaracim oknam
potrebné aj trvalé odsavanie.

Umiestnenie sporaka

Sporak méze byt umiestneny v kuchyni alebo jedélni, ale NIE
v miestnosti, v ktorej sa nachadza vana alebo sprcha.
Tento spotrebic je navrhnuty iba na domace
pouzitie. Pouzivanie na iné ucely moze skratit
Zivotnost a obmedzit zaru¢nu dobu vyrobku.

Pre uspesnu instaldciu budete potrebovat

elektricku skusacku.

Taktiez budete potrebovat nasledovné ndradie:
meracie pdsmo

krizovy Sraubovak

plochy Sraubovak

vodovahu

ceruzku

nastavitelny kluc

imbusové kluce velkosti 3 mm a4 mm
nastrckovy klu¢ velkosti 13 mm

ONOUVAWNS=

Kontrola casti

Grilovacia panvica a rost

(ukdzka bezného modelu Plochy rost

Drziak pekdca

s

Sokel (ukdzka bezného modelu)

Ochranny kryt

"
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INSTALCIA
Po skonceni instalacie skontrolujte, ¢i je spotrebic nainstalovany bezpecne.

/ ) 5
Obr. 7-1 Poloha sporaka
T Obr. 7-1 a obr. 7-2 ukazuju minimélnu odporucanu
75mm 75mm . , . vy .
min. 650 mm min. vzdialenost od spordka k vedlajsim plocham.
<« min. > Sporak by nemal byt polozeny na podstavci.
Okolie varnej dosky by malo byt v rovnakej vyske alebo
\ A vyssie ako akykolvek susedny pracovny povrch. Nad rovinou
® @ 00000 ™ © varnej dosky je potrebné vynechat medzeru 75 mm medzi
@ kazdou stranou sporaka a akoukolvek susednou vertikalnou
. plochou.
905 mm min.
930 mm max. Pri nehorlavych povrchoch (ako su nenatreté kovové alebo
keramické obkladacky) sa medzera méze zmensit na 25 mm.
Minimalna pozadovana vzdialenost medzi vrichom varnej
= = dosky a horizontalnym horlavym povrchom je 650 mm.
N J

*Akykolvek odsdvac pdr je potrebné instalovat'v sulade

4 IOb 7.2 "\ s pokynmijeho vyrobcu.
r.7- -
- 900mm min. > Povrch ndbytku a steny izby dotykajlce spotrebica by

mali byt odolné proti teplu, zaspineniu a pare. Urcité typy
vinylového alebo lamindtového kuchynského nabytku

sU obzvlast nachylné na poskodenie teplom a zmenu

farby. Pri beznom pouzivani spordka nemézeme preberat
zodpovednost za poskodenie akychkolvek materialov, ktoré

| oo ooo0oo T o sa odlaminuju alebo zmenia farbu pri teplotach nizdich ako

_ ” __ 90° C.
m—” ) Medzi zariadeniami odport¢ame dodrzat medzeru 910 mm

(pre indukéné sporaky 920 mm), aby ste v pripade potreby
Obr.7-3 [ — Y ———— mohli zo sporakom hybat. Sporak neumiestnite na tesno
- je potrebné nechat priestor na cistenie a servisnu udrzbu

spotrebica.
V pripade umiestnenia spordka blizko rohu kuchyne je

potrebné pre sporak vy¢lenit priestor 130 mm, aby bolo
mozné otvarat dvierka rur (obr. 7-3). Skuto¢né roztvorenie
O dvierok je o nie¢o mensie, ale tymto sa zabezpeci ochrana

ruk pri otvarani dvierok.

410mm min.

N

Wl ool @\

130 mm min. Premiestnenie sporaka

V Ziadnom pripade sa nesnazte hybat so sporakom,

pokym je zapojeny v elektrine.

Sporak je velmi tazky. Budte velmi opatrni.
Odporucame, aby so spordkom narabali dvaja [udia. Uistite
sa, ze pokrytie podlahy pevne drzi, alebo ho odstrarite,

7\ aby ste zabranili jeho poruseniu, ked sa bude hybat so
sporakom.

‘ Z Na ulah¢enie manipuldcie sa na zadnej strane nachadzaju
/ ‘ dve vyrovnavacie kolieska a dve Sraubovacie nozi¢ky na
. prednej strane.

.‘ Odstrante polystyrénové podlozky. Naklonte sporak dozadu
A \ A a vytiahnite prednu polystyrénovu podlozku (obr. 7-4).
‘ e \/) p T ; . .
o ostup opakujte pri vytiahnuti zadnej podloZzky.
A
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INSTALCIA
Po skonceni inStalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne.

Znizenie dvoch zadnych koliesok (

Ak chcete nastavit vysku zadnej strany sporaka, najprv
nasadte nastrckovy kluc velkosti 13 mm na Sestuholnikovu
maticu (obr. 7-5).

Otocte maticu v smere hodinovych ruciciek na zvysenie
polohy, na zniZzenie polohy riou tocte v protismere.

Spravte 10 Uplnych (360°) otd¢ok v smere hodinovych
ruciciek.

Uistite sa, Ze ste znizili obidve zadné kolieska.

Umiestnenie

Odstrante kartén zo zadného rohu polystyrénovej
podlozky. Otvorte dvierka grilu a lavostrannej rary, aby ste
mohli spordk dobre uchopit za predny panel a hybat nim.
(obr. 7-6).

Opatrne zosunte sporak dozadu z polystyrénovej podlozky.
Podlozku odstrante.

Zatlacte sporak tesne k jeho konecnej polohe a ponechajte

~
Obr. 7-6

tolko miesta, aby ste sa zan dostali (obr. 7-7). .

A Nepouzivajte klucky dvierok alebo ovladacie
gombiky na manévrovanie so sporakom.

Premiestnenie sporaka po zapojeni

Ak so spordkom po jeho zapojeni potrebujete hybat,
predtym ako ho uchopite za predny panel a jemne nadvih- —
nete, uistite sa, Ze je odpojeny od privodu elektriny (obr.
7-6). Skontrolujte ¢i privodovy kdbel nie je za spordkom

)

Obr. 7-7

zachyteny.

Pocas posuvania kontrolujte, ¢i je elektricky kabel
dostatocne volny, aby ste mohli spordkom hybat.
Davajte pozor, aby ste neposkodili privodny kabel.

Vyvazenie
Na kontrolu roviny odporic¢ame pouzit vodovahu, a to na
jednom roste v niektorej rure.

Umiestnite sporak na ur¢ené miesto. Davajte pozor, aby sa
neskrizil v medzere medzi kuchynskou linkou - sporék alebo
linka by sa mohli poskodit.

Transportné kolieska mdzete pouzit na nastavenie sporaka
do roviny.

Vysku zadnej strany spordka nastavite otd¢anim nastavova-
cej Sestuholnikovej matice, ktora sa nachadza na prednych
rohoch spodku spordka. Pouzite na to néstr¢kovy kluc
velkosti 13 mm.

Na zvysenie alebo zniZenie prednej strany sporaka otacajte
nastavovacimi nozi¢kami.
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INSTALCIA
Po skonceni inStalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne.

-

Obr. 7-8

L
N

ANNAA
VVVVV

10 mm? max.

230V ac 50 Hz

3N ac

230/400V 50 Hz A l

. J
4 R
Obr. 7-9
L—
N _—Nv
L3 —T?
L2
6 mm?max.

10 mm? max.

Elektrické pripojenie

Tento spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovany elek-
trikar v sulade s prislusnymi predpismi a poziadavkami
dodavatelskej spoloc¢nosti elektriny.

Istice
Pouzivanie vasho sporaka spolu s inymi domacimi
spotrebi¢mi moze spésobovat neprijemné vypadky
elektriny, preto vdam odporuc¢ame ochranit sporak
samostatnymi ochrannymi prvkami, ako st samostatny
prudovy chranic alebo istic.

AK STE SI NIE ISTY, PROSIM, KONTAKTUJTE
KVALIFIKOVNEHO A KOMPETENTNEHO ELEKTRIKARA.

A UPOZORNENIE: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT
UZEMNENY.

Poznamka: Sporak by musi byt pripojeny k sieti spifiajucej
parametre uvedené na stitku sporaka. Mal by byt pripojeny
cez viacpélovy vypinac okruhu so vzdialenostou medzi
svorkami minimalne 3 mm, ktory Uplne odpdja spotrebic¢ od
siete.

Sporak NESMIE byt zapojeny do beznej existujlicej
siete.
K napajacej svorkovnici sa dostanete po demontdzi jej krytu
na zadnom paneli sporaka. Pripojte napajaci kébel
k sprdvnym svorkdm podla typu vasho elektrického pripo-
jenia (pozri obr. 7-8 a 7-9). Skontrolujte, ¢i su dréty spravne
pripojené a skrutky na svorkovnici pritiahnuté.

Zaverecna kontrola

Kontrola varného panelu

Skontrolujte kazdu varnt zénu jednotlivo. Vzdy pouzite
panvicu so spravnou velkostou a materidlom.
Kontrola grilu

Zapnite gril a zistite, ¢i sa zohrieva.

Kontrola rary

Nastavte hodiny tak, ako je opisané v ¢asti Hodiny,

a potom zapnite rury. Skontrolujte, ¢i sa rdry rozohreju
a ventilatory za¢nu tocit.
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Po skonceni inStalacie skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ nainstalovany bezpecne.

Zaverecna faza montaze
Osadenie kluéiek a rukovaiti (v zdvislosti od
modelu)

Imbusovym kli¢om odstrante 4 mm skrutky z dveri
(obr. 7-10). Osadte rukovate alebo klfucky a zafixujte ich
4 mm skrutkami.

A Rukovite by mali byt nad skrutkami .

Iba model Elan: Namiesto skrutiek pouzite na zafixovanie
plastovu krytku (obr. 7-11).

Imbusovym kli¢om odstranite 4 mm skrutky z hornych
rohov predného panelu (obr. 7-12).

Osadte prednu rukovat a zafixujte ju 4 mm skrutkami.

Osadenie jednoduchého soklu (1 kus)

Uvolnite 3 skrutky, ktoré sa nachadzaju pozdiz predného
spodného rohu. Osadte sokel najprv na strednu skrutku. Do-
pasujte sokel ku skrutkdm po stranach. Zatiahnite fixujuce
skrutky(obr. 7-13).

Osadenie zlozeného soklu (2 kusy) (iba mod-
ely Classie Deluxe & Professional Deluxe)

Poznamka: Ak chcete osadit zloZzeny sokel, uistite sa Ze ste
odstranili 3 plastové krytky (ak sa tam nachadzaju).

Osadte vnutorny sokel na prednu spodnu cast sporaka
a zafixujte 4 dodanymi skrutkami. (obr. 7-14).

Osadte vonkajsi sokel (2 skrutky, na kazdom konci jedna)
na vnutorny sokel. Vyska vonkajsieho soklu sa da nastavit
posuvanim v drazke hore alebo dole (obr. 7-15).

Osadenie ochranného krytu
(lubovolné)

Umiestnite ochranny kryt za varnt dosku a zafixujte
dodanymi skrutkami.

Starostlivost o zakaznika

Vazeny instalatér, prosime vas o vyplnenie vasich udajov
v manudli, informujte zadkaznikov ako pouzivat sporak
a odovzdajte im instrukcie.

Dakujeme

JU
O

%o

" Obr. 7-12

Obr.7-13

_ J
4 I 2\
Obr. 7-15
Vonkajsi podstavec
Upevriovacia skrutka vonkajsieho
Vndtorny podstavec podstavca )
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8. Schéma zapojenia

Schéma zapojenia: Varny panel
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Zobrazené pripojenia v schémach su jednopodlové. Spotrebic je uréeny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.
Kod | Farba

Kod Opis w/br | biela’/hneda

1 predné teleso lavostrannej rdry

2 zadné teleso lavostrannej rury

3 zadné teleso pravostrannej rary

4 predné teleso pravostrannej rury

5 centrdlne teleso
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Schéma zapojenia: Teplovzdusna rura (Classic, Toledo & Professional+)

G B1

rz 5] bk

ori, el oy

I_:I

P095199

=<

A1
J2~P2] { 3 w
vii pil Ay
- P o n A G
gr P095199

bk
ﬁ

P095199

br
® @0 |6 a
br
br
b
gr |br | l|J b blb b
(© 20 ® 6 6 9
L1 L1 1
L N L
E
Kluc¢
Zobrazené pripojenia v schémach su jednopolové. Spotrebic je uréeny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.
Koéd | Opis Kéd | Opis Kod Farba
A1 predny vypinac grilu D3 teleso pravostrannej teplovzdusnej rury b modra
A2 reguldtor vykonu grilu D4 pravostranna teplovzdusna rira br hneda
A3 telesd grilu F1 vypinac svetla bk Cierna
B1 predny vypinac lavostrannej teplovzdusnej rury F2 vypinac svetla or oranzova
B2 termostat lavostrannej rary G neon r cervena
B3 teleso lavostrannej rary H teplotna poistka v fialovd
B4 [avostranna teplovzdusna rdra 1 chladiaci ventilator w biela
C hodiny y Zltd
D1 predny vypinac pravostrannej riry gly zelend/zlta
D2 termostat teplovzdusnej rary gr siva
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Schéma zapojenia: Multifunkcna rara (Elan)
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Zobrazené pripojenia v schémach su jednopdlové. Spotrebic je urceny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.
Kod | Opis Kod Opis Kod Farba
A1 predny vypinac grilu C hodiny b modra
A2 reguldtor vykonu grilu D1 predny vypinac pravostrannej rary br hneda
A3 telesa grilu D2 termostat pravostrannej rdry bk cierna
B1 predny vypinac termostatu lavostrannej rary D3 teleso pravostrannej rary or oranzova
B2 termostat lavostrannej rary D4 pravostranna teplovzdusna rdra r cervena
B3 horné (vonkajsie) vyhrevné teleso lavostrannej rary F1 vypinac svetla v fialova
B4 horné (vnutorné) vyhrevné teleso lavostrannej rary F2 osvetlenie rary w biela
B5 teleso lavostrannej teplovzdusnej rary G indikacné svetlo y ZIta
B6 [avostranna teplovzdusna rura H teplotnd poistka aly zelend/zIta
B7 spodné vyhravné teleso lavostrannej rary 1 chladiaci ventilator gr siva
B8 vypinac funkcii lavostrannej riry
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Schéma zapojenia: Multifunkéna rara (Classic Deluxe & Professional Deluxe)
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Zobrazené pripojenia v schémach su jednopdlové. Spotrebic je urceny pre elektricku siet s hodnotami 230v 50Hz.
Kod | Opis Kod Opis Kod Farba
A1 predny vypinac grilu C hodiny b modra
A2 reguldtor vykonu grilu D1 predny vypina¢ pravostrannej rdry br hneda
A3 telesd grilu D2 termostat pravostrannej rary bk cierna
B1 termostat lavostrannej rary D3 teleso pravostrannej rary or oranzova
Bla | predny vypinaclavostrannej rdry D4 pravostranna teplovzdusna rura r cervend
B2 ovladac funkcii lavostrannej rury F1 vypinac svetla v fialova
B3 spodné teleso lavostrannej rury F2 osvetlenie rary w biela
B4 horné (vonkajsie) vyhrevné teleso lavostrannej rary G indika¢né svetlo y zIta
B5 horné (vnutorné) vyhrevné teleso lavostrannej rary H teplotnd poistka gly zelend/zIta
B6 teleso teplovzdusnej [avostrannej rury 1 chladiaci ventilator gr siva
B7 [avostranna teplovzdus$na rudra
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9. Technické udaje

VAZENY INSTALACNY TECHNIK, prosim, nechaijte tieto indtrukcie pouzivatelovi.
UMIESTNENIE UDAJOV O SARZE: zadna strana sporaka, sériové ¢&islo pod dvierkami rdry
DESTINACIA: GB, IE, FR, NL, BE, DE, AT, SE, LU, SK

Pripojenie

| Electrické | 230/400V ~50Hz3N

Rozmery

Celkova vyska minimalne 905 mm maximalne 930 mm

Celkova sirka 900 mm

Celkova hibka 600 mm (od predného panelu vrdtane ochranného krytu); 650 mm (cez rukovite)

Minimalny priestor nad varnou doskou 650 mm

Pozrite cast Poloha spordka.
Vykon

Max.: 1,85 kW Max.: 1,85 kW Max.: 1,85 kW
Posilnenie: 2,5 kW  Posilnenie: 3,0 kW  Posilnenie: 2,5 kW

N A A

Max.: 1,15 kW Max.: 1,15 kW
Posilnenie: 2,0 kW Posilnenie: 2,0 kW

Lavostranna hlavna rura

Pravostranna rura

Rary Multifunkéna rara Multifunkéna rara Multif}mkiné Nitené pradenie vzduchu
(s nitenym pradenim vzduchu) | (s funkciou rychleho predhriatia) rura

Maximalny elektricky vykon 230V 50 Hz 2,5 kW 3,7 kW 2,5 kW 2,5 kW

Energeticka trieda: na stupnici od A

(uspornejsia) do G (menej ispornad) A A A A

Spotreba energie pri beznej zatazi 0,90 kWh 0,95 kWh 0,95 kW 0,90 kWh

Vyuzitelny objem (litre) 69 69 41 99

Velkost velka velka velka velka

Cas pecenia pri beznej zatazi 38 minut 41 minut 41 minut 49 minut

Plocha grilu 1400 cm? 1400 cm? 1400 cm? 790 cm?
Gril | 2,3 kw

Celkovy prikon: 230 V (priblizny celkovy prikon vratane osvetlenia rur, ventildtora rury atd')
Variant s teplovzdusnou rurou: 14,8 kW

Varriant s multifunkénou rurou: 14,8 kW

Variant s multifunkénou rarou (s funkciou rychleho predhriatia): 16 kW
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